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YONETICI OZETi

Bu projede Igdir kayisisina katma deger kazandirmak i¢in yapilabilecekleri inceleyecegiz
ve kayisinin degerlendirilebilecegi sektorleri ¢esitli bagliklarda ilgili detaylandirarak genel bir
perspektif olusturacagiz. Degerlendirecegimiz basliklar igerisinde yer alan Organik Tarima
baslanmasi ve gelistirilmesi, [gdir kayisisi iiretimi i¢in bir firsat olarak 6ne ¢ikmaktadir. Bunun
ozellikle 6ne ¢ikmasinda temel sebep, Igdir Kayisisinin hali hazirda girdi maliyetlerinin diigiik
olmasidir. Organik tarima ¢ok yakin bir ¢izgide Kayisi tiretimi yapan tireticiler, ok az miktarda
tarim ilaci vb. kullanmaktadir.

Bolgede yapilan goriismelerden ¢ikan sonuglar 1siginda; gastronomi turizmi igin
farkindalik olusturmak gerektigi, bolge halkinin gastronomi turizmi ile elde edilebilecek gelir
ve katma degerin farkinda olmadigi, yine bu tarz yatirim i¢in uygun restoran ve otel sayisinin
kisith oldugu ortaya ¢ikmustir. Oysa Ki Garpan etkisi Ozelligiyle, turizm sektoru bolgesel
ekonomik kalkinma saglamada 6nemli bir aragtir. Gastronomi turizmini cezbetmek icin 34
farkli lezzet (Bozbas, Lepeli Eksili Pilav, Horre vb. shf 26 da listelenmistir.) yetecek ve basta
yoresel yemekleri tatmak igin gelen turistler hem bdlgeyi kalkindiracak, hem de bdlgede
kayisiy1 tantyacak tadi ve giizelligi ile bagkalarina da tattirmak isteyeceklerdir. Bolgede yapilan
festival donemine getirilecek gastronomi gezileri, turistleri baska turistleri ¢ekmesini de
saglayacaktir.

Bolgede Kayisi tiretici birligi veya kooperatifi kurulmasi ¢alismalarina hiz verilmesi
gereklilik ve ihtiyagtir. Pazarlama, orgiitlenme vb. yapisal sorunlarin halen devam ettigi
bolgede, Uretilen kayisinin iiretici birlikleri veya kooperatifleri vasitasi ile satilmamasi, {iriin
daha tarlada iken yapilan satigin iireticiyi yeteri kadar memnun etmemesine sebep olmaktadir.

Kayis1 islenmeden taze olarak daha tarladayken ucuza satildig1 ve rekoltenin diisiik olmasi
nedeni ile bolgede kayisi ¢ekirdegi yagi, kayisi ¢ekirdegi unu sektorlerinin gelismesi mimkin
goriinmemekte hatta daha 6nce kurulmus meyve suyu iiretim tesislerinden birinin atil durumda,
digerinin ise bagka amagla kullaniliyor olmasi, bu sektorlerin de Igdir’da en azindan tiretimin
taze satilamayacak kadar artacagi doneme kadar, ciddi kar saglayan bir sektdr olmadigi
sonucuna ulasilmaktadir.

Bu degerlendirmeleri yaparken, organik tarima geg¢ilip tiim bu sektorler i¢in organik iiretim
yapildiginda, 6rnegin organik sertifikali meyve suyu ve organik sertifikali regel iiretildiginde
g6z 6niinde bulundurmak gerekir ki bitin bu sektorlerin de kar marji1 artacaktir.

Kayisinin dondurularak uzun dénemde satilmasi ve sanayide kullanilmasi da yine ayni
sekilde rekoltenin yetersizligi sebebiyle kisa vadede yeterli kazanim saglamayacak ve atil
kalacak yatirim olarak gérinmektedir.
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1. RAPORUN AMACI KAPSAMI

2. Igdir ilinde yetisen Igdir kayisisit hakkinda katma degerini yiikseltmek {izerine fizibilite
raporu hazirlanmistir. Rapor hazirlanirken Uluslararasi, ulusal ve bolgesel capta faaliyet
gosteren Kurumlarca hazirlanan raporlar, ulusal ve uluslararasi c¢apta benzer
olusumlarin ve 1yi uygulama ornekleri ile konuyla ilgili ¢alismalar incelenmistir. Saha
calismasi esnasinda iireticiler, saticilar, Tarim il Midiirliigii ve ilgili dernek ve
odalardan yetkili 10 kisi ile goriismeler yapilmistir. Kayisinin hammadde ve son {iriin
olarak en uygun kullanim alanlarmin arastirilmasi, sektor arastirmasina, teknik
arastirmaya ekonomik analize, sosyal analize, risk analizine ve finansal tablolara yer
verilmistir. Yatirim alanlari, pazarlamasi ve yatirnrm konulari kapsamli sekilde ele
alinmigtir. Bu rapor, biri akademik ge¢mise sahip olmak iizere 3 kisilik bir uzman grubu
ile hazirlanmistir. Toplamda 70 giin giinde 6 saatten 420 saat ¢alisma yapilmistir.

3. Diinyada iiretilen taze kayisinin ancak % 10-15’ i kurutularak degerlendirilirken, bu
oran Tiirkiye’de yaklasik % 80 dir (Unal, M., R., 2010. Kayis1 Arastirma Raporu).

4. Igdir kayisisina katma deger kazandirmak icin yapilabilecekleri inceledigimiz bu
projede degerlendirdigimiz basliklar igerisinde Organik Tarima baslanmasi ve
gelistirilmesi zaten girdi maliyetleri diisiik olan Igdir kayisisi iiretimi igin bir firsat
olarak One c¢ikmaktadir. Bolgede yapilan goriismelerden c¢ikan sonuglar 1s1ginda
gastronomi turizmi i¢in farkindalik olusturmak gerektigi bolge halkinin gastronomi
turizmi ile elde edilebilecek gelir ve katma degerin farkinda olmadigi yine bu tarz
yatirim i¢in uygun restoran ve otel sayisinin kisitli oldugu ortaya ¢ikmistir. Kayisi
islenmeden taze olarak daha tarladayken ucuza satildig: i¢cin bolgede kayisi ¢gekirdegi
yagi, kayist ¢ekirdegi unu sektorlerinin geligmesi miimkiin gériinmemekte hatta daha
once kurulmus meyve suyu iiretim tesislerinden birinin atil durumda digerinin ise
sadece konsantre meyve suyu iiretimi yapmasindan bu sektorlerinde Igdir’da en azindan
iretimin taze satilamayacak kadar artacagi doneme kadar ciddi kar saglayan bir sektor
olmadig1 sonucuna ulasilmaktadir. Bu degerlendirmeleri yaparken sunu da goz 6niinde
bulundurmak gerekir ki, organik tarima geg¢ilip tim bu sektorler igin organik retim
yapildiginda o6rnegin organik sertifikali meyve suyu ve organik sertifikali recel
iretildiginde ilgili sektorlerin de kar marj1 artacaktir. Pazarlama, orgiitlenme vb. yapisal
sorunlarin halen devam ettigi bolgede iiretilen kaysinin tretici birlikleri veya
kooperatifleri vasitasi ile satilmamasi {irlin daha tarlada iken yapilan satigin iireticiyi
yeteri kadar memnun etmemesine sebep olmaktadir. Bolgede Kayzisi iiretici birligi veya
kooperatifi kurulmasi c¢alismalarina hiz verilmesi esas olmalidir. Kayisinin
dondurularak uzun dénemde satilmasi ve sanayide kullanilmasi da yine ayni sekilde
rekoltenin yetersizligi sebebiyle kisa vadede yeterli kazanim saglamayacak ve atil
kalacak yatirim olarak goriinmektedir.

5. Buprojenin yararlanicisi olan Igdir Ticaret ve Sanayi Odas1 5174 sayili Tiirkiye Odalar
ve Borsalar Birligi ile Odalar ve Borsalar Kanunu’na bagli olarak faaliyet gosteren kamu
kurumu niteligine sahiptir. 5174 sayili kanunun 12. Maddesinde belirtilen is ve islemleri
yiiriitmektedir. Igdir Ticaret ve Sanayi Odas1 ayn1 zamanda modern odacilik anlayisinin
bir geregi olan TOBB Akreditasyon Sistemi, ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi ve ISO
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10002 Sikayet Yonetim Sistemi sartlarin1 saglamaktadir ve etkinligini siirekli
tyilestirerek, gelistirecektir.

6. Odanimn misyonu; Uyelerinin hak ve ¢ikarlarimi koruyacak, sorunlarina 1s1k tutacak ve

bolgesel kalkinmaya katki saglayacak her tiirlii hizmeti,

* Kent dinamikleri ile koordinasyon igerisinde,

« Uye memnuniyeti hedefleyerek,

* Teknolojinin imkanlarindan en {ist diizeyde yararlanarak

10. Uluslararas1 standartlarda, 5174 sayili kanun ile belirlenen yetkiler gercevesinde
sunmak.

11.

12. Odanin vizyonu; Kanun ve ilgili mevzuatlar cergevesinde,

13. « Katilimc1 ve ¢agdas bir yonetim anlayisini benimseyen,

14. - Komsu iilkelerde temsilcilikler agarak, Igdir ihracatina katki saglayan,

© o N

15. « Bolgesel kalkinma igin stratejik ortakliklar kuran, {iniversite-sanayi is birligini
gelistiren
16. Igdir’in dinamiklerine yon veren ve iiyelerini en iist diizeyde temsil eden bir oda olmak.

Oda uyeleri, uluslararast NACE kodlama sistemi esas alinarak 10 adet meslek komitesini
olusturmustur. Bu Komitelerden iiye sayilari ile orantili olarak oda meclisine Uye secilmistir.
Bu sekilde secilmis 24 iiyeden olusan Oda Meclisi olusmustur. Oda Meclisinin kendi
blnyesinden sectigi 7 kisiden olusan Yonetim Kurulu ile odanin misyon ve vizyonu
dogrultusunda kararlar alinmaktadir.

Oda biinyesinde “Ticaret Sicil”, “Oda Sicil”, “Kapasite Raporlar1”, “Ekspertiz Raporlar1”,
“Sigorta Acenteleri Levha Kayit Islemleri”, “Yerli Mali Belgesi”, “Is Makineleri Tescili” gibi
hizmetler basta olmak {izere, egitim ve danismanlik, vb. hizmetler verilmektedir.

Odamizin Baslica Gorevleri Sunlardir;

* Meslek ahlakini, disiplini ve dayanismay1 korumak ve gelistirmek, ticaret ve sanayinin
kamu yararina uygun olarak gelismesine ¢aligsmak.

* Ticaret ve sanayiyi ilgilendiren bilgi ve haberleri derleyerek ilgililere ulastirmak, ilgili
kanunlar cercevesinde resmi makamlarca istenecek bilgileri vermek ve 6zellikle Uyelerinin
mesleklerini icrada ihtiyac duyabilecekleri her ¢esit bilgiyi, basvurular1 durumunda kendilerine
vermek veya bunlarin elde edilmesini kolaylastirmak, elektronik ticaret ve internet aglar
konusunda iiyelerine yol gosterecek girisimlerde bulunmak, bu konularda gerekli alt yapiy:
kurmak ve isletmek.

* Ticaret ve sanayiye ait her tiirlii incelemeleri yapmak, bolgeleri i¢indeki iktisadi, ticar ve
sinai faaliyetlere ait endeks ve istatistikleri tutmak, baslica maddelerin piyasa fiyatlarmi takip
ve kaydetmek ve bunlar1 uygun vasitalarla yaymak.

» Kanunun 26. maddesindeki belgeleri diizenlemek ve onaylamak.
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* Meslek faaliyetlerine ait konularda resmi makamlara teklif, dilek ve basvurularda
bulunmak; tiyelerinin tamaminin veya bir kesiminin mesleki menfaati oldugu takdirde meclis
karar1 ile bu iiyeleri adina veya kendi adina dava agmak.

» Calisma alanlar1 igindeki ticari ve sinai orf, adet ve teamdiilleri tespit etmek, Bakanligin
onayina sunmak ve ilan etmek.

« Uyeleri tarafindan uyulmasi zorunlu mesleki karar almak.
* Yurt i¢i ve yurt dis1 fuar ve sergilere katilmak.

* Gerektiginde 507 sayili Esnaf ve Kiiclik Sanatkarlar Kanununun 125 inci maddesinde
sayllan mal ve hizmetlerin azami fiyat tarifelerini, kendi iiyeleri i¢in, Bakanlikca ¢ikarilacak
yonetmelige uygun olarak tespit etmek ve onaylamak.

» Sair mevzuatin verdigi gorevlerle, ilgili kanunlar ¢ercevesinde Birlik ve Bakanlikc¢a
verilecek gorevleri yapmak.

* Birligin belirledigi standartlara gore iiye kayitlarini tutmak ve iiyelik aidatlarina iligkin
belgeleri saklamak ve bunlar1 Birlige talep halinde bildirmek.

* Mevzuatla bakanliklara veya diger kamu kurum ve kuruluslarina verilen islerin, bu
Kanunda belirtilen kurulus amaglar1 ve gorev alani ¢er¢evesinde Ticaret Ve Sanayi Odalarla
tevdii halinde bu isleri yliriitmek.

« Uyelerinin ihtiyaci olan belgeleri vermek ve bunlara iliskin gerekli hizmetleri saglamak.
* Yurt i¢i fuarlar konusunda yapilacak miiracaatlar1 degerlendirip Birlige teklifte bulunmak.

« Uyeleri hakkindaki tiiketici sikdyetlerini incelemek ve kurulus amaglar1 dogrultusunda
diger faaliyetlerde bulunmak.

* Ticaret ve sanayi Ticaret Ve Sanayi Odamizin, Ticaret Ve Sanayi Odamizinlar ayr1 olan
illerde ise sanayi Ticaret Ve Sanayi Odamizin sanayiciler i¢in kapasite raporlar1 diizenlemek.

* Ticaret Ve Sanayi Odamizinlar, bunlardan baska mevzuat hiikiimleri ¢ergevesinde;

* Ticaret mallarinin niteliklerinin belirlenmesine yonelik laboratuarlar kurmak veya bunlara
istirak etmek, uluslararasi kalibrasyon, test 6lgme laboratuar1 kurmak veya istirak etmek,
belgelendirme hizmetleri sunmak,

+ Milli Egitim Bakanliginin izin ve denetiminde ticaret, denizcilik ve sanayi ile ilgili kurslari
acmak, acilan kurslara yardimda bulunmak, yurt icinde ve disinda ihtiya¢ duyulan alanlar igin
ogrenci okutmak ve stajyer bulundurmak; mesleki ve teknik egitim ve 6gretimi gelistirme ve
yonlendirme ¢aligmalar1 yapmak, kendi iiyelerinin isyerleriyle sinirlt olmak iizere, 3308 say1li
Mesleki Egitim Kanunu kapsamina alinmamis meslek dallarinda bu uygulamaya iliskin
belgeleri diizenlemek,
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« lgililerin talebi halinde, ticari ve smnai ihtilaflarda hakem olmak, tahkim kurullari
olusturmak,

» Acilmis veya agilacak olan sergiler, panayirlar, umumi magazalar, depolar, miizeler ve
kituphanelere katilmak, Yetkili bakanlik¢a uygun goriilen alanlarda sanayi siteleri, endiistri
bolgeleri, organize sanayi bolgeleri, teknoloji gelistirme bolgeleri, teknoparklar, teknoloji
merkezleri kurmak ve yonetmek; 3218 sayili Serbest Bolgeler Kanunu ¢ercevesinde serbest
bolge kurucu ve isleticisi veya isleticisi olmak, antrepo isletmek ve fuar alanlari, kongre
merkezleri ile ticaret merkezleri kurmak, isletmek veya kurulmus olanlara istirak etmek,
gorevlerini de yaparlar.

17. PROJENIN ARKA PLANI

Sahip oldugu mikroklima iklimi ve toprak yapisi ile Igdir birgok meyve ve sebze tiiriiniin
yanisira hububatin da yetistigi bir yerlesim birimidir. Dogu’nun Cukurova’si olarak
bilinmektedir. Igdir Tiirkiye'nin en dogusunda, iran, Nah¢ivan ve Ermenistan sinirinda
bulunmaktadir.

Igdir ili, Kalkinma Bakanlig1 (miilga DPT) tarafindan 2003 yilinda hazirlanan Illerin ve
Bolgelerin Sosyo-Ekonomik Gelismislik Siralamasi Arastirmasi’na gore genel gelismislik
bakimindan 69. Sirada yer almaktadir. 2011 yilinda giincellenen arastirmada Igdir herhangi bir
ilerleme kat edememistir. Bu durum yapilan ¢alismalarin Igdir i¢in yeterli olmadigini ve artarak
desteklenmeye devam etmesi gerektigini gostermektedir.(TMMOB Ziraat Miihendisleri Odasi-
Kayis1 Raporu)

Ulkemizde gayrisafi bolgesel hasila degerleri incelendiginde bolgeler arasi gelismislik
diizeyi farki acikga goriilmektedir. Gayrisafi bolgesel hasila degerleri dikkate alarak
gerceklestirilen siralamada Agri, Kars, Igdir ve Ardahan illerinden olugan TRA2 Bolgesi ise 26
Diizey II Bélgesi arasinda son sirada yer almaktadir. Istihdamimn énemli bir kisminmn tarim
sektoriinde yer aldigr bdlgenin tarim i¢in olusturdugu katma deger % 1,79 oraninda
kalmaktadir. Bu rakam iretim, pazarlama, orgiitlenme vb. yapisal sorunlarin halen devam
ettigini gostermektedir..(Tmmob Ziraat Mithendisleri Odasi- Kayis1 Raporu)

Turizm, siit tirlinleri imalati, orman {riinleri imalati, yiyecek icecege dayali ticaret ve
lojistik sektorleri gelecekte bolgede gelismesi muhtemel sektorler olarak diistiniilmektedir.

Tarim ve hayvancilik bolgenin temel ge¢im kaynagini olusturmakta olup tliretimin biiyiik
oranda doga kosullarina bagli olmasi bdlgenin tarimsal iiretimini ve gelismesini olumsuz
etkilemektedir. Bununla birlikte meyve iiretimi verimliligi degerlendirildiginde Igdir ve
bolgesindeki meyve verimliligi Tiirkiye ortalamasinin yaklasik 3 kat daha fazladir. TRA2
Bolgesi genelinde tas ve yumusak c¢ekirdekli meyvelerden en ¢ok elma ve kayisi iiretimi
gergeklestirilmekte ve liretimin 6nemli bir boliimi Igdir’dan saglanmaktadir..(Tmmob Ziraat
Mihendisleri Odasi- Kayis1 Raporu)

Diinya Gida Orgiitii (FAO) verilerine gore 2016 yilinda yaklasik 568 bin hektar alanda 3,9
milyon ton kayis1 tiretimi gergeklesmistir. Tiirkiye diinyada hem tiretim alaninda hem de iiretim
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miktarinda birinci siradadir. Tiirkiye Istatistik Kurumunun(TUIK) verilerine gore 2017 yilinda
son yillarin en yiiksek iiretimi ger¢eklesmistir.

1,200,000

1,000,000

800,000

600,000

200,000

400,000

985,000

760,000
716,415 _ 730,000

B Tirkiye Geneli Uretim (ton)

= Igdir Kayisi Uretimi (ton)

2004 2008 2012 2016 2017 2018

Yine TUIK verilerinden derlenen yukaridaki tabloda Igdir Kayisisinin(zerdali harig) yillara
gore iretim miktarimin diizenli bir artig gosterdigi ortadadir. Tiirkiye’de {iiretilen kayisi
miktarinin 2004 yilindan bugiine Igdir tarafindan karsilanma orani ise asagidaki grafikte
gosterilmektedir. Yillara gore artig bu grafikte de dikkat ¢ekici orandadir.

Tiikiye Kayisi Uretiminde Igdir ilinin
Yiizdesi (%)
6.00
4.83
>-00 429
4.00
3.19
3.00 234
1.97

2.00
0.00 - T T T T T

2004 2008 2012 2016 2017 2018

Igdir Kayisisinin en belirgin ayirt edici 6zelligi sofralik olarak iri meyvelere sahip olmasi
ve yeme kalitesinin yliksek olmasidir.
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Meyvenin Fiziksel Ozellikleri: Meyve sekli eliptiktir. Meyve kabugu ve et rengi saridir.
Meyve yanak durumu kuvvetli ve simetriktir. Meyve tatli, sulu ve meyve eti orta sertliktedir.
Cekirdegin ete baglanma durumu serbesttir. Cekirdek eliptik ve tathidir. Igdir Kayisisinin en
onemli ayirt edici 6zelliklerinden birisi meyve iriligidir.

Ortalama meyve agirligi 53.42-78.32 ¢
Meyve eni 41.06-48.83 mm

Meyve boyu 49.81-56.81 mm

Meyve yiiksekligi 40.53-47.27 mm
Cekirdek agirlig: 2.42-2.69 g
Cekirdegin i¢ agirlig: 0.77-0.85 g

Meyvenin Baz1 Fitokimyasal Ozellikleri:
Suda Coziinen Kuru Madde Miktar1 % 13.72-16.48
Meyve suyu pH’14.5-4.96
Titre edilebilir toplam asitlik (malik asit) % 0.29-0.32
C Vitamini 7.70-11.17 mg/100 ¢
Toplam Seker 7.54-14.22 g/100 g

Kayisimizin tiiriinden 6tiirii su orani ¢ok yiiksek oldugundan kurutmaya uygun degildir.
Bunun neticesinde gerek bolgemizde hazirlanan raporlar, gerek diger bolge ajanslarinin
hazirladigi raporlara baktigimizda, oda olarak yaptigimiz arastirma ve iiye taleplerini g6z oniine
aldigimizda, kayisimizin katma degerini yiikseltecek liriinler iiretmek ya da katma degeri
yuksek trlnlere ham madde olarak verme konusunda ortak bir akil s6z konusudur.

Uretilen kayisinin énemli bir boliimii kuru kayisi olarak degerlendirilmektedir. Fakat I3dir
Kayisis1 sulu bir kayisi tiirii olmasi sebebiyle kurutma isleminde verim saglanamamaktadir.
Taze kayis1 olarak bolge ve Tiirkiye genelinde satilabilecegi gibi ihracati da miimkiindiir. Bu
noktada T.C. Tarim Ve Orman Bakanligi Tarimsal Ekonomi Ve Politika Gelistirme Enstitiisii
Midiirligi (SGB) tarafindan 2019 yilmin Ocak ayinda yaymlanan Kayist konulu Tarim
Uriinleri Piyasalar1 Degerlendirme Raporunda Tiirkiye’'nin yaklasik 71 bin tonluk taze kayis
ihracatinin ise %74’iinii Rusya Federasyonu ve Irak’a yaptig1 belirtilmistir. Ilgili yazida
asagidaki tabloya yer verilmistir.
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Tiirkiye taze kayisi ihracatinda onemli iilkeler (2018, %)

Suudi Diger 11,2
Arabistan 4,8

Almanya

4,8
Irak 43,5

Suriye 5,3

Rusya 30,4

Kaynak: TEBGE 2019 Ocak Kayist Raporu

Ihracatta en biiyiik payin oldugu iilkelerden olan Rusya Federasyonu pazarina yonelmek
Ermenistan, Azerbaycan ve iran’a sinir kapisi bulunan Igdir icin daha akillica olacaktir. 2017
yilindan itibaren zaten baglamis olan Igdir Kayisisi Ihracat1 2018 yilinda 150 ton olarak Rusya,
Azerbaycan ve Ukrayna’ya gerceklestirilmistir. Igdir’in kayisi toplam iiretimi yaklasik 36.000
tonken 150 tonluk ihracat baslangic olmasi hasebiyle basar1 olsa bile bdlge potansiyelinin ¢ok
altindadir. Agustos aymmda Rusya tarafindan taze meyve sebze ithaline getirilen yeni
diizenlemelerin canlanmakta olan ihracati sekteye ugratmamasi i¢in birinci kalite kayisi tiretimi
ve hatta organik liretimin bolgede yayginlasmasi gerekmektedir.

Kurutmalik disinda kalan kayist genellikle meyve suyu sanayinde i¢ piyasada
tlketilmektedir. Igdir’da kurulmus olan iki meyve suyu tesisi bulunmaktadir. Bunlar bélgede
rekoltenin diisiik olmasi ve sanayi elektriginin pahaliya gelmesi sebeplerinden birisi atil
beklemekte digeri ise amaci disinda kullanilmaktadir.

Kayis1 gekirdeklerinin tatli olanlari gerezlik olarak, aci ¢ekirdekler ise, ilag ve kozmetik
sanayinde degerlendirilmektedir. Igdir Kayisisi ¢ekirdegi tatli olmasi sebebiyle gerezlik olarak
kullanilabilecegi gibi kozmetik sektoriinde degerlendirilmek iizere yagi cikarilarak da
degerlendirilebilir.

Kayis1 yetistiriciliginde en nemli sorun olan ilkbahar ge¢ donlaridan korunmanin en etkili
yolu, don tehlikesinin bulundugu rutubetli, taban araziler ve soguk havanin biriktigi vadi
iclerinde kayis1 bahgesi tesis edilmemesidir. Fakat don riski bulunan bir bolgede kayis1 bahgesi
tesis edilmisse riizgar fanlari riizgarin yoniinii degistirerek don riskini azaltmaktadir.
Ayrica, damla sulama ve yagmurlama sulama yontemleriyle de don riskinin oldugu zamanlarda
yapilacak dogru sulamanin dona karsi etkili oldugu belirtilmektedir. Biitiin bunlar dikkate
alindiginda kayisi liretim miktarindaki dalgalanmalar biiylik miktarda engellenmis olup buna
bagl olarak da fiyat istikrar1 saglanmis olacaktir. Ayrica geleneksel metotlarla kiikiirtleme
isleminin yapilmasi, ihracatta sorunlar yasanmasina sebep olmaktadir.
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Kayis1 iiretiminin gelismesine yonelik sertifikali ve standart fidan kullanarak yeni kayisi
bahgesi tesis eden ¢iftcilere 2005 yilindan itibaren her yil hazirlanan mevzuatlar ¢ergevesinde
dekar basia destek verilmektedir. Kayisi iireticilerinin girdi maliyetlerinin diistiriilmesi, dis
pazarda rekabet giiclerinin artirilmasi, tiretimde siirekliligin saglanabilmesi i¢in; 2018 yilinda
10 TL/da mazot destegi, 4 TL/da kimyevi giibre destegi ve 40 TL toprak analizi destegi
verilmektedir. Ayrica organik kayisi yetistiren treticilere 1. Kategori kapsaminda 100 TL/da
ve 1yl tarim uygulamalar1 yapan bireysel sertifikaya sahip olan tireticiye 50 TL/da, grup
sertifikasina sahip treticilere ise 40 TL/da destek verilmektedir. Tarim ve Kirsal Kalkinmay1
Destekleme Kurumu tarafindan IPARD kapsaminda meyve sebze isleme ve pazarlamaya
yonelik yatirimlara %50-65 hibe destegi verilmektedir. Kalkinma Ajanslar tarafindan da 0zel
sektdr projelerine %50’ye varan oranda hibe destegi saglanmaktadir.

18. IGDIR KAYISISININ KATMA DEGERINiI YUKSELTME YONTEMLERI

Cografi isaret sertifikasi bulunan Igdir Kayisisinin bélgeye 6zgii bir deger olmasina ragmen,
bolge halkina istenilen diizeyde ekonomik getiri saglamamasi {izerine kayisimizin
degerlendirilebilecegi tiim sektorler ile ilgili genis capli bir arastirma yapilmasi zarureti hasil
olmustur. Bu raporun amaci bolge halkini kayisinin hammadde ve son iirlin olarak en uygun
kullanim alanlar1 hakkinda bilgilendirmek ve yapilacak yatirimlar igin bir yol haritasi
olusturmaktir. Raporda bahsedilen yatirimlarin 6ntimiizdeki on y1llik periyotta kademeli olarak
uygulanacagi varsayilmistir. Igdir ili ve ilgelerinde iiretilen kayisilar i¢in hazirlanan bu rapor,
faaliyetleri hayata gecirildigi takdirde Igdir ve yoresindeki sosyoekonomik ¢ehreyi tamamen
degistirecek icerige sahiptir.

Yas kayisi arz siirelerinin uzatilmasi icin; gilines enerjisi ile elektrik ihtiyacini karsilayan
soguk hava ve soklama iinitesinin ingasi, gerekli makina-ekipmanin alimi, kayist tiretimi ve
islenmesinde faaliyet gésteren KOBI’ler arasinda igbirligini artirma ve rekabet edebilirliklerini
yukseltmeye yonelik kiimelenme calismalari yapilmasi bu raporun gereklilikleri arasindadir.

3.1 ORGANIK TARIMA GECILMESI

Organik Tarim; “Ekolojik sistemde hatali uygulamalar sonucu kaybolan dogal dengeyi
yeniden kurmaya yonelik, insana ve cevreye dost Uretim sistemlerini icermekte olup, esas
olarak sentetik kimyasal tarim ilaglari, hormonlar ve mineral giibrelerin kullaniminin
yasaklanmas1 yaninda, organik ve yesil giibreleme, miinavebe, topragin muhafazasi, bitkinin
direncini arttirma, dogal diismanlardan faydalanmayi tavsiye eden, biitiin bu olanaklarin kapali
bir sistemde olusturulmasini 6neren, iiretimde sadece miktar artiginin degil ayn1 zamanda Uriin
kalitesinin de yiikselmesini amagclayan alternatif bir iiretim seklidir. (Altindisli ve Ilter, 2002;
19)”.

Organik tarimla yetistirilen {irtinler tescilli tirlinlerdir. Organik olduklar1 onaylanir ve tescil
edilir. Organik olarak tiretilen irlinlerde verim daha diisiiktiir. Ancak, tiretimde kimyasal madde
kullanilmadigi i¢in iiriiniin satig fiyati diger tiriinlerden en az%10-20 daha fazladir.

Organik tarimin avantajlar1 asagidaki gibi siralanabilir:

e Organik tarim dogaya ve insan sagligina uyumlu bir tarim seklidir.

e Fiyat1 hizla artan kimyasal giibre, pestisit ve enerji girdilerinden tasarruf edilmektedir.

e Organik iiretim ile mevcut tarim {riinleri i¢in ilave bir kapasite yaratilmaktadir.
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Organik iriinlerin satis fiyatlart diger Grlinlerden en az %10-20 daha fazladir. Bdylece
hem iiretici hem de satic1 gelirleri artmaktadir.

Organik iriinlerin satisa sunulmasiyla daha 6nce ulasilamayan tiiketici kitlesine de
ulagma sansi ortaya ¢ikmaktadir.

Organik tarimda uygulanan sozlesmeli tarimda, Ureticinin tim Grdnlerinin alinmasi
garanti edilmektedir. Bu da iireticinin kaygilarini ortadan kaldirmaktadir.

Organik tarimin dezavantajlarini ise asagidaki gibi siralanabilir:

Organik tarimda ge¢is doneminde mahsuller “organik tarmm iriiniidiir” seklinde
satilamayacagindan ancak “organik tarima gecis iiriiniidiir” ibaresi ile satilabilmektedir.
Organik tarim uygulanmaya basladig1 ilk yillarda verim kayiplari ortaya ¢ikarmaktadir
ve bu maliyetleri iiretici ve/veya satici listlenmektedir.

Organik tarim ile ilgili tiiketicilerin yeterli bilgiye sahip olmamalar yiiziinden, organik
iirlinlerin kabul edilebilir olmas1 ve aranan mallar sinifinda olmas1 zaman almaktadir.
Organik tarim metoduyla bitkisel iiretim, ana yollara 1 km. mesafedeki tarim
arazilerinde ve agir sanayi tesisleri, maden isletmelerine ve kentsel atiklarin toplu olarak
birakildig: alanlara 3 km. mesafedeki tarim arazilerinde yapilamaz. Bu da isletmelere
birtakim zorluklar ¢ikarmaktadir.

Organik tarimda iggiicli ihtiyact yiiksektir. Modern ve yogun tarimdaki yuksek
makinelesme diizeyi ile zit bir durum olusturmaktadir.

Tarim ve Orman Bakanlig1 2018 Organik Tarim Bitkisel Uretim Verileri ise organik tarim

)

sektoriiniin Tiirkiye’deki gelisimini yillara gore gostermektedir.
GENEL ORGANIK TARIM BITKISEL URETIM VERILERI (GECIS SURECI DAHIL
Yetistiricilik Dogal Toplam
Uriin Ciftci Yapilan Toplama Uretim Uretim
Yillar | Sayisi sayisl Alan(ha) Alani(ha) Alani(ha) Miktari(ton)

2002 | 150 12.428 57.365 32.462 89.827 310.125
2003 | 179 14.798 73.368 40.253 113.621 323.981
2004 | 174 12.751 108.598 100.975 209.573 377.616
2005 | 205 14.401 93.134 110.677 203.811 421.934
2006 | 203 14.256 100.275 92.514 192.789 458.095
2007 | 201 16.276 124.263 50.020 174.283 568.128
2008 | 247 14.926 109.387 57.496 166.883 530.224
2009 | 212 35.565 325.831 175.810 501.641 983.715
2010 | 216 42.097 383.782 126.251 510.033 1.343.737
2011 | 225 42.460 442.581 172.037 614.618 1.659.543
2012 | 204 54.635 523.627 179.282 702.909 1.750.126
2013 | 213 60.797 461.395 307.619 769.014 1.620.466
2014 | 208 71.472 491.977 350.239 842.216 1.642.235
2015 | 197 69.967 486.069 29.199 515.268 1.829.291
2016 | 225 67.878 489.671 34.106 523.778 2.473.600
2017 | 214 75.067 513.981 22.148 543.033 2.406.606
2018 | 213 79.563 540.000 86.885 626.885 2.371.612
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Tabloyu grafige doniistiirerek degerlendirdigimizde Organik Tarimla ilgilenen g¢iftgilerin
sayisinin dogrusal artarken Uretim Miktarinin(ton) iislii bir sekilde arttigin1 sdyleyebiliriz. Bu
da organik tarimda verimin yillar gegtikge iiretim alanina nispeten daha c¢ok arttiginin en giizel
gOstergesidir.

4,000,000

3,500,000 M

3,000,000
2,500,000 e===Jretim Miktari(ton)
=@=Toplam Uretim
2,000,000
== Dogal Toplama Alani(ha)
1,500,000 Yetistiricilik Yapilan Alan(ha)
=¢— Ciftci sayisi
1,000,000
500,000 -
0 -

2010
2011
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018

Bunlarla birlikte tiretim alan1 x ekseninde, iiretim miktar1 da y ekseninde olacak sekilde
grafik aldigimizda ve egilim ¢izgisi ekledigimizde iiretim miktarinin {iretim alaninin karesiyle
artarak gore degistigini net bir sekilde soyleyebiliriz.
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Yetistiricilik Alani(ha) vs.Uretim Miktan (ton)
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Organik tarimin yillar gectikce hem degerlendigi hem de verimliliginin yillara gore iislii
arttig1 ortadayken Igdir Organik tarimu tlilke ortalamasinin ¢ok gerisindedir.

Tarim ve Orman Bakanligmin 2018 Organik Tarimsal Uretim Verileri gdstermektedir ki
2018 yili Tirkiye geneli 58.804,9 ton organik kayisi tarimi yapilmaktadir. Tarim ve Orman
Bakanligi tarafindan yayimnlanan 2018 yili igin organik tarimla ilgilenen “Faal Isletmeler
Raporu” iceriginde tek bir Igdir merkezli firma bulunmamaktadir. Yine Tarim ve Orman
Bakanliginin 2018 Organik Tarimsal Uretim Verileri dikkatle incelendiginde asagidaki tablo
ortaya ¢cikmaktadir.

2018 Yil Organik Tarimsal Uretim Verileri

IGDIR ARPA 2,9
BUGDAY 12,5
YONCA 23

|Toplam 1GDIR [ 2 8,84 - - 8,84 17,7 |

Resmi olarak sadece arpa, bugday ve yonca organik tarimi yapilmaktadir. Igdir Kayisisi
icin ise hem organik tarima gecis iiriinii hem de organik tarim iirlinii iiretilmemektedir. Bu
durum 6zellikle ihracatta [gdir Kayisisi lireticisinin oniinde bir engel olarak goriinmektedir.

3.1.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KIiTLE

Gelismekte olan iilkelerde organik tarima gecisin en 6nemli nedeni, gelismis iilkelerde
olusan pazar firsatlaridir. Organik tarima ge¢isin diger nedenleri ise; uluslararasi pazarlarda yer
edinilmesi, ekonomik acgidan ve gida agisindan kendi kendine yeterlilik, ihracatin tesvikidir.

Organik tarimin, gelecegin ihtiyaclarina yonelik bir tarim metodu oldugu
unutulmamalidir. Bununla birlikte organik tarima gecisin ihracatta potansiyel miisteri sayisini
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artiracag ve giimriige yakin bir konumda bulunan Igdir i¢in potansiyel etkilerinin daha biylk
olacagi bilinmelidir. Igdir Kayisisina katma deger kazandirmanin en etkili yolu olarak organik
tarima gecis goriilmelidir. Igdir kayisisi iiretimi yapan ve kayisisina katma deger kazandirmak
isteyen herkes bu yonde hareket etmelidir.

Igdir Kayisist Ihracat1 2018 yilinda 150 ton olarak Rusya, Azerbaycan ve Ukrayna’ya
gerceklestirilmistir. Bu rakam organik tarima gecildigi takdirde ivmeli bir sekilde artacaktir.
Taze kayist ihracatinda 2018 yilinda %30,4 liik pay1 ile en ¢ok ihracat yaptigimiz iilke olan
Rusya hedef pazar olarak secilerek bu tlkenin ne zaman, ne kadar, ne vasifta ve kalitede, nasil
bir ambalajda mal talep ettigi, bunlar1 nereden ve nasil, kimlerden, hangi sartlarla ve ne fiyata
satin aldig1 dikkate alinarak bu eksende gereklilikler saglanmalidir. Ihracatta Rusya’nin organik
tarimla ilgili mevzuati, 6deme sekli, 6demede giivenligi ve 6deme garantisi, vergi, resim, harg
ve fon 6demeleri, yasak ve korumalari iyi bilinmelidir. Bu konuyla ilgili gerek ticaretle ugrasan
kisilerin gerekse ¢iftgilerin bilgilendirilmesine yonelik calismalar yiiriitilmelidir. Hedef
pazarlardaki mal talebi, istenilen miktarda, kalitede ve zamaninda karsilanmalidir.

1986-87 yillarinda organik {iriinde dis pazarin beklentisi dis goriiniisii bozuk, bdcek
veya kurt olabilir nitelikte iiriinlerdi. Giiniimiizde ise bu beklentiler degismistir. Uriinde hem
kimyasal kalint1 bulunmamas1 hem de dis gériiniimiin kaliteli olmas1 6nemlidir.

Organik tarim iirlinlerinin yurtdisina pazarlanmasi 3 farkli yontemle gergeklesir. Bunlar;

e Uretim projesi iilkede yerlesik bir firma tarafindan gerceklestirilir ve organik
tiriinler bu firma tarafindan islenir, paketlenir ve ihrag edilir.

e  Uretim projesi yurt disindan yabanci bir kurulus tarafindan kurulur, elde edilen
driinler anlasmal1 yerel firma tarafindan fason olarak islenir ve iirlinler proje
sahibi firmaya ya isleyici kurulus ya da ihracat firmas1 tarafindan ihrag edilir.

e Uretim projesi yurt disindan yabanci bir kurulus tarafindan kurulur, elde edilen
iirlinler yabanci firmanin tek basina veya ortak olarak kurdugu tesislerde islenir
veya isleyici kurulus veya ihracatci firma tarafindan proje sahibi firmaya ihrag
edilir.

3.1.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI

Proje Girdileri

Akaryakit

Organik Gubre

Organik Bitki Koruma Yontemleri
o Iscilik

Proje Ciktilari
e Organik Kayis1

e Organik Kayis1 Cekirdegi
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3.1.3 TEKNIK ICERIK

Hem i¢ pazarda hem dis pazarda organik bir tarim iiriiniiniin satilabilmesi i¢in 6ncelikle
organik Uriin sertifikasi tasimasi gerekmektedir. Ciinkii sertifika sistemi Urlnlerin organik
standartlara uygun iiretildiginin, islendiginin ve paketlendiginin garantisidir. Boylelikle tiiketici
giivenle iirtine yaklasirken, tiretici ve firmalar haksiz rekabete kars1 korunmaktadir.

Organik tarima baslamak isteyen bir miitesebbis Oncelikle {iretime baslamadan bir yil
Once bir kontrol ve sertifikasyon kurulusuna basvurur. Tiirkiye’de Tarim ve Koy isleri
Bakanlig tarafindan yetkilendirilen Kontrol ve Sertifikasyon kuruluslari; iIMO, ECO-CERT,
ETKO, SKAL, INAC, BCS, BIOAGRICOOP ve EKOTAR’dir. Bu kuruluslardan sadece
EKOTAR’in kontrol yetkisi bulunmaktadir. Bu kuruluglar bir yandan organik iiretimin
normlara uygun, her asamasinda kontrollii, kaliteli ve sertifikalandirilan iiriinler olmasini
saglarken, diger yandan gerekli kimyasal, mikrobiyolojik ve her tiirlii analizi yerinden temin
edilmis numune ve Orneklerde yapmak, sonuglarini degerlendirerek uygunlugu halinde
etiketlemek durumundadirlar. Yiirtttiikleri tiim faaliyetler Tarim ve Koy isleri Bakanlig1 adina
olup, bakanliga kars1 sorumludurlar (Kirazlar, 2001; 1).

Kontrol ve sertifikasyon asamalarini asagidaki gibi siralayabiliriz:

Bagvuru: Organik tarim yonetmeliklerine uygun olarak iiretim yapmak veya iiretilen
iirlinleri almak, satmak, islemek veya ihrac¢ etmek isteyen kisi ve kurulus mevcut yonetmelikler
dahilinde izin almis bir kontrol kurusuna bagvurur. Bagvuru yapan kurulus veya kisiden kontrol
ve sertifikasyon kurulusu tarafindan; basvurana ait bilgiler (kisi kurum adi, 95 teknik ve proje
bilgileri), ¢iftei listesi (¢iftginin adi soyadi, arazi miktar1 ve tahmini verim), proje veya arazileri
belirten haritalar, ciftciler ile ilgili anket formlari, ¢iftcilerle alic1 veya isletme arasinda yapilan
anlagmalar, alic1 kisilerin isim, adres, telefon, faks numaralar1 ve alim yerlerinin adresleri,
isletme ile ilgili teknik bilgi (isletmenin adres, telefon bilgileri yaninda isletmenin teknik
kapasitesi, 15¢i sayisi, alet ve ekipmanlar1 ve bunlarin kapasitelerini igeren teknik bilgiler) ve
ithracatc¢i ve ithalater ile ilgili teknik bilgileri iceren dokiimanlar istenir.

Anlagma: Bagvuru sonrasi yil icerisinde yapilacak ¢aligmalari iceren bir fiyat teklifi ve
anlagsma hazirlanir. Taraflarin anlasmasi sonucu kontrol ¢alismalar1 baslar.

Kontrol Uygulamalari: Kontrol kurulusu, yilda en az bir kez haberli veya habersiz ilgili
yonetmelikler dahilinde kontrol yapmaktadir. Arazi kontrolii ile proje yoreleri ziyaret edilerek
ciftgilerle goriismeler yapilir ve iiretimlerin ydnetmelige uygunlugu yerinde incelenir. Uriiniin
islenmesi sirasinda isletme kontrolii yapilir. Burada isletmenin sartlari, temizlenme kosullari
(kullanilan maddeler), fumigasyon gazlarinin kullanilip kullanilmadigi, {iriiniin islenmesi
sirasinda kullanilan ek katki maddeleri ve bunlarin 6zellikleri yerinde incelenir. Ayrica {iriiniin
depolanmasi ve islenmesi sirasinda karigsma rizikolari, iirline yapilan miidahaleler, paketleme,
etiketleme 6zellikleri de incelenir (Ayan ve Bayturan, 2002; 52).

Rapor yazimi ve sertifikasyon: Yapilan her ziyaret ve teftis rapor edilir. Eger sonunda
tirlinlerin liretimi yonetmelige uygun yapilmissa, sertifikasyon karari alinir.
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Gegis siireci, tek yillik bitkilerde 12 ay, ¢ok yillik bitkilerde 24 aydan daha az
uygulanamaz. Konvansiyonel iiretimde kullanilan binalar, alet ve ekipmanlar temizlenip
dezenfekte edildikten sonra organik tiretimde kullanilir. Kayist gibi ¢ok yillik bitkilerde ilk
organik iiriin hasadindan dnce {i¢ yillik gegis siirecinin uygulanmasi gerekir. Gegis siirecinde
bitkisel iiretim igin ilgili iiretim alaninda Organik Tarimin Esaslar1 ve Uygulanmasina iliskin
Y onetmelik ile yasaklanmis girdinin kullanildigi en son tarih temel alinir. Bu tarihin miitesebbis
tarafindan belgelenmesi durumunda kayisi i¢in gerekli olan ii¢ yillik siire maksimum bir yil
diisiiriilerek 24 ay olarak uygulanabilir.

Organik tarim faaliyeti yapilan alanlar, hayvanlar, arilar ve su iirlinleri gegis siirecine
aliir. Bitkisel iiretimde organik tarima baglanmasindan on iki ay sonra elde edilen iirlinler gecis
stireci {irtinii olarak degerlendirilir. Gegis siireci iirlinii, "Organik tarim ge¢is siireci tirtintidiir"
etiketiyle pazarlanir. Gegis siirecinde bulunan hayvanlardan elde edilen iirlinlerin reklam ve
etiketlerinde organik tarimi ¢agristiran ifadeler kullanilamaz.

Organik Tarimda Kullanilacak Giibreler, Toprak Iyilestiriciler ve Besin
Maddeleri (Deniz yosunu tretimi dahil)

Isim Tanimy, icerigi ve kullanim kosullari

Giftlik glbresi Hayvan digkilar1 ve bitki materyallerinden (hayvan yatagi)

olusan lirtindiir
Entansif liretimden elde edilenler yasaktir

Kurutulmus ¢iftlik giibresi ve | Entansif iiretimden elde edilenler yasaktir
susuz (dehidre) kanatli hayvan
gubresi

Kanatli hayvan giibresi ve ¢iftlik | Entansif tiretimden elde edilenler yasaktir
gubresini iceren kompost
yapilmis hayvan diskilari

S1vi hayvan digkilar Kontrolli fermantasyon ve/ veya uygun seyreltme sonrasi
kullanilir
Entansif liretimden elde edilenler yasaktir

Kompost edilmis veya fermente | Kompost veya biyogaz igin anaerobik fermentasyona tabi
evsel atiklar olan ayristirilmis evsel atik kaynakli tirtinlerdir
Yalnizca bitkisel ve hayvansal ev atiklaridir.

Yalnizca kapali ve denetlenen toplama sisteminde
uretilmelidir.

Kuru maddede maksimum konsantrasyonlar1 mg/kg
olarak sirasiyla soyle olmalidir: kadmiyum: 0,7; bakir: 70;
nikel: 25; kursun: 45; ¢inko: 200; civa: 0,4 krom(toplam):
70; krom(V1):0

Peat Bahge bitkilerinde (pazara yonelik bahcecilik, cicekgilik
ve fidan liretimi) siirli kullanilmalidir.

Kiiltiir mantar1 tiretim atiklari Substratin baglangi¢ bilesimi bu ekteki iiriinler ile
sintrlandirilmistir
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Solucan (vermicompost)ve bocek

diskilar

Guano

Kompostlastirilmis veya | om0t veya biyogaz icin anaerobik fermantasyona tabi
fermente edilmis  bitkisel | 514 bitkisel karigimlardan elde edilen iiriinlerdir

materyallerin karigimi

Hayvansal kaynakli {iriin veya
yan urunler: kan unu, toynak unu,
boynuz unu, kemik unu veya
dejelatine kemik unu, balik unu,
et unu, tily, sa¢ ve “chiquette”
unu, yin, kirk, sag, sut driinleri

Kirk i¢in: Kuru maddede maksimum krom(VI)
konsantrasyonu: 0 mg/kg olmalidir

Giibreler i¢in bitkisel kaynakl
Uriin veya yan iiriinler (Ornegin:
Yagli tohum kiispesi, kakao
kabuklari, 1skarta malt ve benzeri
elde edilen guibreler)

Deniz yosunu ve deniz yosunu
uranleri

1-dehidrasyon, dondurma ve oglitmeyi igeren
fiziksel islemler

2- su veya sulu asit ve/veya alkali ¢ozeltileriyle
ekstraksiyon

3- fermentasyon
Yontemleri ile elde edilmelidir.

Talas ve tahta parcalari

Kesim sonrasi kimyasal igslem gérmemis olmalidir

Agac kabugu kompostu

Kesim sonrasi kimyasal islem gérmemis olmalidir

Agag kil

Kesim sonrasi kimyasal islem gérmemis agaglardan elde
edilmis olmalidir.

Yumusak kaya fosfati

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”’in Ek- 1’inde belirtilen giibredir.
Kadmiyum igerigi 90 mg/kg P205’¢e esit veya daha az
olmalhdir

Aliminyum kalsiyum fosfat

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik’in Ek-1’inde belirtilen giibredir.

Kadmiyum igerigi 90 mg/kg P205’e esit veya daha az
olmalidir

Bazik topraklarla kullanimi sinirhidir. (pH>7,5)

Temel clruf

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”’in Ek- 1’inde belirtilen giibredir

Ham potasyum tuzlar1 ya da
kainit

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in Ek-1’inde belirtilen giibredir.

Magnezyum tuzu

potasyum silfat

iceren

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in Ek- 1’inde belirtilen giibredir.
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Ham potasyum tuzlarindan fiziksel ekstraksiyon iglemi ile
elde edilen ve ayrica magnezyum tuzlar1 igerebilen
urandar

Stillage ve stillageekstrakti

Amonyum stillage hari¢

Kalsiyum  karbonat (tebesir,
kirecli toprak, kiregtasi,
Bretonameliorant, (maerl), fosfat
tebesiri)

Sadece dogal kaynakli olanlar kullanilir

Magnezyum ve
karbonat

kalsiyum

Sadece dogal kaynakl1 olanlar kullanilir
Ornegin; magnezyum tebesiri, Ogltiilmiis magnezyum,
kiregtast

Magnezyum siilfat ( kieserite)

Sadece dogal kaynakli olanlar

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in Ek-1"inde belirtilen gibredir.

Kalsiyum Klorir ¢ozeltisi

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in Ek-1’inde belirtilen giibredir.

Kalsiyum eksikliginin belirlenmesinden sonra, elma
agaclarinda yapraklara uygulanir.

Kalsiyum siilfat (jips =al¢1 tasi)

Sadece dogal kaynakli olanlar

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yo6netmelik”in Ek-1’inde belirtilen giibredir.

Seker iiretiminden elde edilen
endustriyel kire¢

Seker pancarindan seker tiretiminde kalan yan {iriin

Vakumlu tuz dretiminden elde
edilen endistriyel Kireg

Daglarda bulunan tuzlu sudan vakumlu tuz iiretimi
sirasinda elde edilen yan liriin

Elementel kikdirt

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in Ek-1’inde belirtilen giibredir.

Iz elementler

18/3/2004 tarihli ve 25406 sayili ResmiGazete’de
yayimlanan “Tarimda Kullanilan Kimyevi Giibrelere Dair
Yonetmelik”in EKk-1"inde belirtilen giibredir.

Sodyum klorir

Sadece ham tuzdur

Kaba 6giitiilmiis kayac ve killer

Bitki Koruma Maddeleri

1- Bitki ve hayvansal orijinli maddeler

[sim

Tanimy, ig¢erigi ve kullanim kosullar1

Azadirachtaindica (neem agaci)’dan ekstrakte

edilmis azadirachtin

Insektisit

Balmumu

Budama ajan

Jelatin

Insektisit

Hidrolize proteinler

Cezbedici (attractant),
Yalnizca bu listede yer alan diger uygun
tirtinlerle birlikte uygulamalarina izin verilir

Lesitin

Fungisit
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Bitki yaglar1 (6rnegin: nane yagi, ¢am yag, | Insektisit, akarisit, fungusit ve cimlenme
kimyon yagi) engelleyici

Chrysanthemumcinerariaefolium’danekstrakte | Insektisit
edilmis piretrinler

Quassiaamara’danekstrakte edilmis quassia Insektisit, uzaklastirici (repellent)
Derrisspp. VelLonchocarpusspp. | Insektisit

VeTerphrosiaspp.’den  ekstrakte  edilmis

Rotenone

Organik iirtinler ihrag edilirken her parti i¢in kontrol organindan bir ihracat sertifikasi

alinmakta ve bu sertifika Thracatci Birlikleri’ne ibraz edildikten sonra iiriiniin ihracina izin
verilmektedir. Boylelikle iki asamali bir kontrol yapilmis olmaktadir.

Organik Uriinlerin islenmesi Kurallar:

Organik iirlin konvansiyonel iiriinle ayn1 mekanda, ayn1 anda islenemez. Organik tirlin
ayiklama, kurutma, soldurma, ezme, karistirma, kompost veya posa haline getirme,
sulandirma, katilagtirma, konserve haline getirme, sekillendirme, mayalandirma ve
benzeri linitelerde, ayn1 anda konvansiyonel iiriin islenemez.

Organik iirlinlin islenmesi esnasinda, sentetik ve kimyasal katki maddeleri kullanilamaz.
Organik {iriiniin islenmesi esnasinda, 1gsinlama yontemi kullanilamaz.

Organik rilinlin iglenmesi esnasinda, {riiniin organik niteligini koruyacak hijyenik
tedbirler alinir.

Miitesebbis; Bakanliktan yasal izin ve belgeleri aldiktan sonra iiriiniin organikliginin
tespit edilmesi i¢in bir kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusuna basvurur. Kontrol
ve/veya sertifikasyon kurulusu; miitesebbis faaliyetinin, bu Yonetmeligin hiikiimlerine
uygunlugunu onaylarsa, miitesebbisi Organik Tarim Komitesi’ne bildirir.

Organik iiriin isleme esnasinda, genetik olarak degisiklige ugratilamaz.

Organik Uriinlerin Ambalajlanmasi Kurallar:

Organik triinler ambalajlanirken, organik iirlin niteliginin bozulmamasina dikkat
edilmelidir. Ambalajlar; pamuk veya keten bez torbalar, cam ve kagittan iiretilmis
malzemeler, tahta ve odundan iiretilmis malzemeler, misir ve benzeri liflerle tiretilmis
hasir ve benzeri malzemeler, 6zel iiretilmis uygun organik kaplama maddeleri ve
malzemelerden yapilmalidir.

Organik drtn, plastik koruyucu ve metal kaplarla ambalajlanacaksa, kaplarin iiriinle
temas edecek ylizeyleri organik madde ile kaplanmalidir.

Organik iirliniin ambalajlanmasi esnasinda, iirliniin organik niteligini koruyacak biitlin
hijyenik tedbirler alinir.

Organik Uriinlerin Etiketlenmesi Kurallar: - Etiket (izerinde;

Uriiniin ad1 ve agik¢a organik {irlin oldugu belirtilmelidir.

Uriiniin hasat y1l1, kime ait oldugu ve Organik Tarimin Esaslar1 ve Uygulamasina Iliskin
Y onetmelik ve eklerine uygun olarak iiretilmis veya satin alinmis oldugu belirtilmelidir.
Organik Uriin logosu bulunmalidir.

Kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusunun adi, logosu ve sertifika numarasi
bulunmalidir.

Kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusunun Komite tarafindan verilmis kod numarasi
bulunmalidir.

Uriiniin igerigi tam liste halinde yer almalidir.
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Organik tiriiniin Tiirk Mal1 oldugu belirtilmelidir.
Organik Urtnin Gretim yeri, Uretim ve son kullanma tarihi belirtilmelidir.
Organik iiriin etiketi kullanacak olanlar; {iriiniin organikliginin tespit edilmesi i¢in bir

kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusuna bagvurur. Kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu
gerekli incelemeleri yapar, gerekli sertifikalart diizenler ve durumu Komiteye bildirir.
Komite; Kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusundan aldig1 bilgi ve belgeleri Bakanligin ilgili
Genel Midurligiine yasal izin igin verir.

Organik Uriinlerin Depolanmasi Kurallari:

Organik iiriinler konvansiyonel tiriinlerden ayr1 olarak depolanir.

Organik iirtinlerin depolanmasi sirasinda herhangi bir kimyasal ila¢ kullanilmaz. Ancak
CO2 gaz1 tanki kullanilabilir.

Miitesebbis tarafindan, depolarla ilgili tim 6zelliklerin gosterildigi yillik cizelgeler
hazirlanir, kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusuna onaylatilir ve ¢izelgenin bir niishasi
miitesebbisce, diger niishasi kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusunca saklanir.
Organik Uriinlerin Tasinmas1 Kurallar::

Kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu treticinin irlinii tasima kosullarint 6nceden
belirler.

Organik tiriinler otoyollar kenarinda bekletilemez.

Miitesebbis; organik tiriinii yakit kullanan bir aragla tasima yapacaksa gerekli tedbirleri
alir. Tiketiciye paketlenmemis sekilde ulasan {iriinler, yakit kullanan araglarla
tagintyorsa ¢ift muhafazali kapali kaplarla etiketlenmis olarak tasimaya Ozen
gostermelidir.

Organik {riinler, toptanci ve perakendecilere yalnizca uygun paket ve konteynirlar ile
kapal1 bi¢imde, i¢indekilerin karigmasini 6nleyerek etiketlenmis olarak taginabilirler.
Organik iirliniin taginmasi sirasinda Tarim ve Orman Bakanligi’nin ilgili kurumundan
yurtici dolasim  sertifikast alinir.  Sertifikada; {ireticinin, 104 isleyicinin,
ambalajlayicinin, tiim diger aracilarin ve kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusunun acgik
kimligi ve adresi, iiriin logosu ve tiim gerekli kaseler bulunmalidir. Ithal ve/veya ihrag
edilmek iizere tasian organik iirlin i¢in ise, ayrica ithalat ve/veya ihracat sertifikasi
dizenlenir.

Organik Uriinlerin Pazarlanmasi Kurallar::

Organik triinler konvansiyonel {irlinlerden ayr1 reyonlarda, organik iiriin reyonu oldugu
acikca belirtilerek satilir.

Organik tiriinler ana caddeler ve giinde 1000 den fazla aracin gectigi yollarda, acikta
veya magazanin caddeye bakan kisminda ambalajsiz olarak satilamazlar.

Ambalajsi1z olarak satilan organik iirlinlerin tizerinde iiriin etiketi bulunmalidir.
Organik {irlin ambalaji lizerinde, kontrol ve/veya sertifikasyon kurulugunun adi, kod
numarasi, logosu veya kasesi, iiriiniin sertifika numarasi ile organik {iriin logosunun
bulunmasi gerekir. Gegis siiresi iirlinlerinin etiketlerinde, gecis siiresi iirlinii oldugu
acikca beyan edilmelidir.

Organik Uriin ve gegis siireci lirlinliniin ambalaj1 iizerinde bu Yo6netmelik hiikiimlerine
gore diizenlenmis etiket bulunmasi gerekir.

Yurti¢i dolagim ve ithalat ve/veya ihracat belgeleri ilgili kurumlardan alinir. Daha sonra
kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusundan ithalat ve/veya ihracat sertifikasi alinmasi
gerekir. Ithalat ve/veya ihracat sertifikasi, ancak organik hammadde ve/veya organik
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islenmis {iriin sertifikasina sahip ve bu Yonetmelik hiikiimlerine uyan {iriinlere
verilebilir.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, kontrol ve/veya sertifikasyon kuruluslar1 asagidaki
belgeleri duzenler:

o Ithalatgr ve/veya ihracatginin tim mal varligi ve ithalat ve/veya ihracat
faaliyetleri, tiriinlerin iilkeye giris ve ¢ikis noktalar1 ve ithal 105 edilen iiriinlerin
depolanmasinda kullanilacak binalarin uygunluguyla ilgili detayli aciklama
belgeleri,

o Ithalatg1 ve/veya ihracatg1 tarafindan bu Yonetmelige uygunluk i¢in alinacak
tm tedbirlerle ilgili belgeler,

o Ithalat ve/veya ihracat isleminin nasil gergeklesecegini ve ihlal durumunda
alinacak ihtiyati tedbirleri i¢eren belgeler,

o Ithalat¢1 ve/veya ihracatgi tarafindan kullanilacak herhangi bir deponun kontrol
ve/veya sertifikasyon kurulusu ya da depolarin diger iilkede bulunmasi
durumunda, kars1 iilke tarafindan onaylanmis bir denetleme kurulusu tarafindan
denetlemeye acik olacagini belirten raporlar.

Belgeler, ilgili partinin miktari, orijini ve yapisi, ithal ve/veya ihrag¢ edilen tilkenin
kontrol mekanizmasinin detaylari, iiretim, isleme, ambalajlama, depolama, nakliye,
islemlerinin detaylari, alicilari, giimriik ve saglik raporlart dahil tiim bilgileri
icermelidir. Bu belgeler kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu tarafindan Organik
Tarim Komitesi denetimlerinde kullanilmak iizere saklanir.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, ithalat¢1 ve/veya ihracatci yapilan her nakliye isleminde
kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu tarafindan verilen sertifikayr gosterebilmeli,
ithalat ve/veya ihracat halinde, ithal ve/veya ihra¢ organik tarimsal {iriinler,
konvansiyonel {iriin veya gida maddelerinin islendigi, paketlendigi veya depolandig:
binalarda depolanirsa, organik iiriinler, konvansiyonel {iriin ve/veya gida maddelerinden
ayr1 tutulmali ve karigmanin 6dnlenmesi icin biitiin tedbirler alinmalidir.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, ithalatc1 ve/veya ihracat¢inin kullandigi depolar ve
binalar kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu tarafindan her y1l en az bir kez kapsamli
bir fiziksel kontrole tabi tutulmali, kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusu ilgili sertifika
ve belgeleri incelemeli, madde analizi i¢in 6rnek almali, her kontrol i¢in denetim raporu
dizenlemeli ve bu rapor, denetimi yapan kontrolor tarafindan imzalanmalidir. Bu
raporun bir niishast Organik Tarim Komitesi’ne, bir niishasi ithalatgr ve/veya
thracatciya verilir.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, ithalatg1 ve/veya ihracatci; raporlar ve sertifikalari
kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusuna verilmelidir. Eksik belge ile ithalat ve/veya
thracat yapilamaz.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, kars1 iilkeden {iriiniin etiketi ve igerigine dair biitiin
bilgiler asli veya onayli terciimeleri ile birlikte ithalat¢1 ve/veya ihracatgr tarafindan
kontrol ve/veya sertifikasyon kurulusuna verilir.

Ithalat ve/veya ihracat halinde, iiretim, isleme, ambalajlama, depolama, etiketleme,
nakliye, pazarlama ve organik iriiniin igerigi ile ilgili bu Yonetmeligin biitiin
kosullarina uyulmalidir.

Organik Grdnlerin ihracati, Dis Ticaret Miistesarligimin “Ihracati Kayda Bagl Uriinler
Listesi”nde yer alan iiriinler i¢in yapilan islemlere tabidir. Bu nedenle; kontrol ve/veya

Sayfa24 /71



sertifikasyon kuruluslari, ithalat ve/veya ihracat dokiimanlarinin bir 6rnegini Organik
Tarim Komitesi’ne, bir 6rnegini de Ege Thracatgi Birliklerine her ii¢ ayda bir rapor
etmeli, Ege Thracatc1 Birlikleri ihracatg1 bildirimleri ve verilen beyanname numaralarini
iceren ihracat verilerini her ii¢ ayda bir Komiteye bildirmelidir. Thracat ve/veya ithalat
sertifikasi verilen iiriinlere ait kesilen faturalarin asli ve Tiirk¢e’sinin birer kopyalar1 her
3 ayda bir Komiteye iletilmelidir.

Organik Tarim Uriinlerinde Kullanilacak Logolar:

Yonetmelige gore tarimsal {iriin veya organik tarimsal madde iireten ve pazara sunanlar;
ambalajlarinda belirlenen logo Orneklerini kullanmak zorundadirlar. Bu logolar1 iizerinde
bulundurmayan iirlinler organik olarak i¢ ve dis pazarlara sunulamaz, reklam ve tanitim
yapilamaz ve bu kelimeler veya kisaltmalariyla patent i¢in bagvuramazlar.

Cergeveli olarak logo 6rnegi
Renkli Basim Siyah Beyaz Basim

Cergevesiz olarak logo 6rnegi
Renkli basim Siyah- Beyaz basim
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Fonlu olarak logo 6rnegi
Renkli basim

Siyah- Beyaz Basim

Sekil 1: Tiirkiye’de Kullanilan Logo Ornekleri Kaynak: Akbaytiirk ve digerleri, 2002;

Bu logolarin bulundugu etiketleri, Bakanlik kendi basar veya bastirir. Etiketi
kullandirma yetkisi, Bakanlik yetkili organi Organik Tarim Komite’sine aittir. Bu logo,
Organik Tarmm Esaslart ve Uygulamasma Iliskin Yonetmelik hikumlerine goére Gretimi
yapilmig hammadde, yart mamul ya da mamul tarimsal organik iiretim maddelerine, Bakanligin
yetki verdigi kontrol ve/veya sertifikasyon kuruluslarinca miitesebbislere vererek kullandirilir.
Uretimin niteligi, ebadi ve ambalajin tiiriine gore belirlenen logo &rneklerinden biri kullanilir.
Logolarin ¢ap1, 20 mm.’den kii¢lik 40 mm.’den biiyiik olamaz. Logolarda kullanilacak renkler;
yesil, mavi, siyah ve beyazdir.

3.2 BOLGENIN GASTROMI HARITASINDA CESITLILIK OLUSTURMA VE
BOLGEYE GASTRONOMI GEZIiLERI DUZENLEMESINI SAGLAMA

Igdir mutlaka tatmaniz ve yemeden/igmeden donmemeniz gereken lezzetlerle
zenginlesmis mutfagiyla da bilinmesi gereken bir yoremizdir. Bolgenin lezzetleri cografi isaret
sertifikasi ile belirlenir ve tanitimi yapilirsa bolgeye cekilecek yerli ve yabanci turistlerle
bolgede kayisi satislart da pozitif etkilenecektir. Bolgede muhakkak tadilmasi gereken Bozbas,
Lepeli Eksili Pilav, Horre, Katlet, Patlican regeli, Tas Kofte gibi yoresel tatlar yeterince
taninmadigl ve gastronomi haritasinda goriinmedigi i¢in bodlgeye gastronomi gezileri
diizenlenmemektedir.

3.21 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KiTLE

Projenin amaci1 Igdir Kayisisinin bdlgeye cekilen turistler vasitasiyla taninirligimi ve
satisin1 artirmaktir. Tanitim yerli ve yabanci turistlere yonelik olarak yapilmali ve Igdir ilimizin
yoresel lezzetleri olan Gatigasi, Kelecos, Ayranasi, HOrre, St horresi, Sabahasi, Helise,
Perzana, Tas kofte, Tavuk sorva, Tandir sis, Eksili, Iskembe kavurma, Cizdik, Paca, Bozbas,
Yag sorvasi, Etli sarma, Cilvir, Salmanca, Omacasi, Eksili pilav, Kuru tzimla pilav, Keklik
etli lepeli pilav, Sttli pilav, Borilceli bulgur, Evelikli bulgur, Tereyagh eriste, Tapan, Fetir,
Kuymak, Omag helvasi, Kavut, Kaysafa gibi tatlarin, bélgeye gelen herkesin tatmasi gereken
lezzetler olarak bilinmesi saglanmalidir.
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3.2.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI

Bolgenin gastronomi haritasinda sadece Igdir Kayisis1 ve Igdir Tas Kofte Yemegi
bulunmaktadir. Gastronomi turlarinda 6nde giden Gaziantep 25 farkli {iriin, Sanliurfa ise 29
farkl: {irtin tescil ettirmistir. Projemize konu olacak yeterli kiiltiirel zenginligimizin oldugu (34
farkl lezzet) Igdir i¢in unutulmamasi gereken ne kadar ¢ok tanitim yapilirsa bolgenin ancak o
kadar hak ettigi degere kavusabilecegidir.

3.2.3 TEKNIK ICERIK

Uretici gruplarmin basvurarak alabildigi cografi isaret sertifikalar1 mense adi veya
mahreg isaretleri olmak {izere iki kategoride verilmektedir. 2017 ve 2018 yilinda hiz kazanan
cografi isaret sertifikas1 bagvurular1 yillara gére asagidaki gibi seyretmistir.

Tescil Ve Basvuru Sayilar
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3.3 KAYISI CEKIiRDEGI YAGI URETIiMi

Kayisinin i¢ ¢ekirdegi ¢erez olarak kullanilmakla birlikte, badem yag1, benzaldehit, aktif
karbon, aroma esansi, amigdalin ve hidrosiyanik asit eldesinde kullanilmaktadir. (Asma, B.,
M., 2000. Kay1s1 Yetistiriciligi)

Act kayis1 tohumlarmin amigdalin igerigi ortalama 5,6 g/100 g, tatl kayisi tohumlariin
amigdalin igerigi ise ortalama 0,86 g/100 g olarak belirlenmistir(Yildirim, F., A., Askin, M.,
A., 2010)

Kayis1 yagi veya kayist g¢ekirdegi yagi, Prunus Armeniacanin (kayisinin)
cekirdeklerinden preslenir. Kayisi ¢ekirdegi yag igerigi %40-50'dir. Yag, her ikisi de ilgili
meyvenin ¢ekirdeginden ekstrakte edilen badem yag1 ve seftali yagina benzer.
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Kayis1 tohumunun bileseni olan ve kansere kars1 kullanilmakta olan en etkili bitkisel
kokenli maddelerden amigdalin, tinlii bir kanser ilacinin(laetrile) temel bilesenidir. Kayisi yagi,
astim, Oksiiriik ve kabizlik tedavisinde, masaj yag1 olarak, besleyici ve nemlendirici 6zelligi ile
makyaj tirlinlerinde kullanilmaktadir.

Kayis1 tohumunun ¢ekirdegin biitiiniine oran1 agirlikca %18,8-38,0 arasinda degismekte
ve kayisi tohumunun yag icerigi % 27,7-66,7 aralifindadir. Oleik asit miktar1 % 58,3-73,4
araliginda ve linoleik asit miktar ise % 18,8-31,7 araligindadir. Doymamis yag asitleri orant %
91,5-91,8, doymus yag asitleri orani ise % 7,2-8,3 araligindadir. Kayisi ¢ekirdegi yag: 11,8
mg/100 g kampesterol, 9,8 mg/100 g 13 stigmasterol ve 177 mg/100 g sitosterol icerir.
Tohumlar tiamin (B1 vitamini), riboflavin (B2 vitamini), niasin (B3 vitamini), C vitamini
icermektedir (Kutlu, T., vd., 2009. Protective Effect of Dietary Apricot Kernel Oil
Supplementation on Cholesterol Levels and Antioxisant Status of Liver in Hypercholesteremic
Rats, Journal of Food Agriculture Environment).

Kayis1 Cekirdegi Yagi, insan derisinde iiretilen dogal sebuma benzemektedir. kuru,
hassas cildi nemlendirir ve lekeleri, kirigikliklari, ince ¢izgileri ve diger olgunlasan cilt
semptomlarini yumusatir. Tibbi olarak kullanilan Kayisi Cekirdegi Yagi, sert ve agrili
eklemlerin yani sira soguk alginligi, okstiriik ve kabizlik semptomlar: ile ilgili sorunlar
gidermek i¢in kullanilir.

Kayis1 Cekirdegi Yaginin baslica kimyasal bilesenleri: Oleik Asitler, Linoleik Asitler,
Alfa-Linolenik Asit, Palmitik Asit, Stearik Asit, A Vitamini ve E Vitamini.

OLEIK ASITLER (OMEGA 9) :
e Cildin ve sagin yumusakligini, esnekligini ve parlakligini korur
Daha kalin, daha uzun ve daha giiclii saglarin biiylimesini tesvik eder
Erken kirigikliklar ve ince ¢izgiler gibi yaslanmanin goriiniimiinii azaltir.
Kepek ortadan kaldirmak ve boylece sa¢ biiyiimesini desteklemekte kullanilir
Bagisiklik artirmakta
Antioksidan 6zellikleri vardir
Eklem iltihabi, sertligi ve agriy1 dnler

LINOLEIC ACIDS (OMEGA 6) olarak bilinir:

Sac1 nemlendirir ve biliylimesini saglar

Yara iyilesmesini kolaylastirmakta kullanilir

Sabun ve ¢abuk kuruyan yaglarin formiilasyonunda etkili bir emulgatordar
Anti-inflamatuar 6zellikleri vardir

Sivilce yatistirir

Ciltte ve sacta nem tutmayi tesvik eder

ALFA-LINOLENIK Asit (OMEGA-3) :
e Iltihab1 azaltmak
e Derideki kanin pihtilasmasini kontrol etmek
e Eklem agrisin1 yatistirmak ve esnekligi artirmak i¢in
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PALMITIC ACID:
e Yumusatici 6zelliklere sahip
e Yagl veya yapiskan bir kalint1 birakmadan sa¢1 yumusatir
e En yaygin doymus yag asididir

STEARIC ACID:

Sag ve deriden kir, ter ve fazla sebumu temizleyen

Suyu ve yagi baglayan ideal bir emiilsiyonlagtirma maddesidir
Saglar1 parlaklig1 azaltmadan veya agir hissettirmeden korur
Olaganiistii temizlik 6zelliklerine sahiptir

Yumusak cilt

VITAMIN A:

e (Cildi UV radyasyonundan kaynaklanan hasarlara kars1 korur

e Kirigikliklari ve ince ¢izgileri yumusatarak yaslanma goriiniimiinii yavaslatir.

e Kollajen tiretimini tesvik eder

e Cildin saglikli, giiclii ve siki1 kalmasi i¢in hiicrelerin yenilenmesini tesvik eder

e Yaralarin daha hizli iyilesmesini saglar

o Cildi toksinlere ve bakterilere kars1 korur ve hiicre tiretimini arttirir, bdylece bagisiklik
artar

e Istenmeyen lekeleri ve koyu noktalar1 hafifleterek esit bir parlaklik elde etmek icin cilt
tonunu dengeler.

e C(iltteki yag iiretimini yavaslatir ve gozenekleri temizler, bdylece akne kirilmalarini
onler

VITAMIN E:

e Yaslanma gorlinlimiinii yavaslatan ve dolagimi artiran antioksidan 6zelliklere sahiptir

e Yarali ve lekeli cildi onarir.

e Cilt ve sagtan nem kaybini dnler

e Yanan cilde yatistirict bir rahatlama sunar

o Gozenekleri derinlemesine temizler ve yag iiretimini dengeler
Gosterildigi gibi, Kayis1 Cekirdegi Tasiyici Yagi, birgok terapotik 6zellige sahip oldugu

bilinmektedir. Asagida, bircok yarar1 vurgulanmaktadir:

e KOZMETIK: Anti-Inflamatuar, ~ Anti-bakteriyel, ~ Anti-Septik,  Antioksidan,
Canlandirici Yumusatici. Yaslanma karsiti,

e TIBBI: Anti-inflamatuar, Anti-bakteriyel, Anti-Septik, Antioksidan, Canlandirict,
Balgam soktirucl, Anti-Tussive.

Kayis1 Cekirdegi Yagi ekstraksiyon islemi, Cekirdeklerin sert, dis kabuklar
yumusatilarak baslar. Bu, Cekirdekleri 10 ila 20 dakika arasinda suya batirmak suretiyle yapilir,
bu, kabuklarin agilmasini ve i¢ Cekirdegi serbest birakmasini kolaylastirir.

Ekstraksiyon islemi basladiginda, Kayis1 Cekirdegi Yagi, olgun cekirdeklerden soguk
presleme ile elde edilir, bu da yagin sicaktan korunarak kalitesini korur. Bazen ekstraksiyon
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islemi, tohumlarin ince bir pudra veya macun halinde onceden toz haline getirilmesini
gerektirir. Soguk presleme, cekirdeklerini veya Cekirdek tozunu, yaglarini kirabilecek ve
serbest birakacak asir1 mekanik basing uygulamak i¢in iki donen metal plaka arasina
yerlestirmeyi igerir. Elde edilen ham yag, Kayisi'nin karakteristik kokusuyla renkli sari
renktedir. Daha fazla inceltme islemi goren yag rengi daha agik saridir ve karakteristik kokusu
soluktur.

Presleme islemi boyunca, sikma haznesinin i¢inde bir Kayis1 ¢ekirdegi “press-cake”
gelisir. Bu pasta kat1 ¢ekirdek maddesinden olusur ve preslenmis yag ile ayni agikliklardan
gecememesi nedeniyle namlu icerisinde kalir. Topakta kalan herhangi bir yag, su veya buhar
kullanilarak damitilarak ekstrakte edilir. Bu islem, daha sonra bitmis tirlinii toksik yapan
cekirdeklerin Amygdalin icerigi gibi kalan ucucu bilesenleri uzaklastirir. Pres kekleri yaglari
cikarmak icin 1sitildiktan sonra sogutulur, Amygdalin bilesigini parcalayan Amygdalin'i
"hidrolize etmeye" yardimci olan enzimler olan yeterli miktarda Emiilsine katkida bulunmak
icin taze tohumlar ilave edilir.

Pres pastas1 hayvan yemi dahil olmak {izere ¢esitli amaclar i¢in kullanilir ve Hindistan
gibi bazi1 tilkelerde yiin dokumasi igin kase seklinde bir destek gelistirmek igin kullanilir. Act
Kayist ¢ekirdeginin preslenmesinden sonra kalan pres keki, bu g¢ekirdeklerin daha once
belirtilen toksisitesinden dolay1, hayvan yemi i¢in kullanilmaz. BOyle bir Gretim igin yeterli
miktarlarda siirekli ¢ekirdek temini 6nem tastyacaktir.

3.3.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KiTLE

Projenin 36194 ton olarak 2018 yilinda iiretilen ve her yil bir dnceki yila gore genel
olarak tiretimi artan Igdir Kayisisinin ¢ekirdek i¢inin bolge halki i¢in yine bolge halki tarafindan
degerlendirilmesinin saglanmasidir. Bolgede bulunan meyve suyu Uretim tesislerine verilen
kayisilarin ¢ekirdekleri i¢in kullanilabilecek olan bu yontem i¢in kiigiik ¢apli bir tesis bolgenin
thtiyacim karsilayacaktir. Biiyiik ¢apli bir tesise ihtiya¢ yoktur, zira yil boyu gerekli kayisi
cekirdegi ihtiyaci saglanamayacaktir. Yine de kayisi ¢esidine gore cekirdegindeki yag orani
%27,7 de 67,7 gibi bir oranda ciddi degisiklik gosterdiginden (Hayta M., Alpaslan M.) ilgili
laboratuvarlarda Igdir Kayisist 6zelinde degerlendirme yapilmasi gereklidir. Eger 2063 ton
kayist ¢ekirdegi ki bu miktarin bir kismu taze tiiketildigi i¢in ¢ekirdegi kullanilamayacaktir,
kalan kisimda da %27.7 ancak ¢ekirdek yagi elde edilebilecekse bu yatirim verimli olmayabilir.

3.3.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI
Proje Girdileri: Kayisi Cekirdegi
Proje Ciktisi: Soguk Sikim Kayist Cekirdegi Yagi

Pres Keki (Kayis1 unu yapiminda kullanilmaktadir.)
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3.3.3 TEKNIK ICERIK

Yagli tohumlarin islenmesinde nem seviyesi dnemlidir. Tohumlar canli bitkiye bagl
olduklar1 slirece enzimler tarafindan gerceklesen fotosentez devam ettirilir. Tohum hasat
edildigi zaman, ayni1 enzimler bitkisel yagin yapisini yag asitlerine doniistiirmesine uygun hale
getirir. Ayrica, uzun siire depolanan tohumlarda yiiksek nem igerigi sebebiyle kiiflenme olusur.
Bu nedenle enzimlerin inaktif oldugu ve kiiflerin gelisemedigi “kritik nem” diizeyinde tohumlar
depolanmalidir. Bu durumu saglamak i¢in ise kurutma islemi yapilmalidir.

Kurutma isleminden sonra ise kabuklar soyulmalidir. Kabuklar soyulduktan sonra
toplam yag miktarinda biraz azalma olsa bile yag verimi artacagindan bu islem yapilmalidir.
Kabuklar ekstraksiyon igsleminden 6nce tohumdan uzaklastirilmazsa, pres kekinde absorpsiyon
ve tutunma artacagindan toplam yag verimi azalir (Nas, S., Gokalp, H., Y., Unsal, M., 2001).
Yagl tohumlardan kabuk ayirmay1 gerektiren diger bir neden ise, kabuklarin yagda ¢éziinme
niteligi gdsteren ve yagin goriiniis, renk, tat ve kokusunu bozan maddeler icermesidir. Ornegin,
findik ve fistikta tohum iizerindeki zar yaga acimsi tat vermekte ve yagin rengini
koyulagtirmaktadir (Kayahan, M., 2004).

Uretim Teknigi: Soguk Press / Cold Press

Tohum uygun saklama kosullarinda muhafaza edilmelidir. Aksi takdirde gergek soguk
press dretim sonucu elde edilen Griinde yuksek derecede bakteri Gremesi meydana gelir.
Tohumun muhafazasi bu yiizden ¢ok 6nemlidir. Tercihen soguk hava deposu muhafazasidir.
Veya vakumlu ambalajlarda muhafaza edilmelidir.

Tohum press tinitelerine girmeden énce temizlenmelidir. Sortex islemine(ileri diizeyde
gelistirilmis kamera kombinasyonlar1 sayesinde genis bir agida, optik yontem kullanarak
yabanci maddeleri, hatali tohumlari, ayirmak icin kullanilan gelismis bir yontemdir.) veya
boylama veya riizgarli eleme makinalarinda farkli tohum cinslerini icermeyecek derecede
temizlenmelidir.

Tohum artik kullanim asamasina gelmistir. Yagli tohumlarin bir¢ogu biinyesinde nem
barindirir. Nem yag kalitesi igin tehdit unsuru da olusturacaktir. Bu ylzden tohumun
islenmeden onceki son asamasinda kurutma iglemi tavsiye edilir.

40 dereceden daha diisiik 1sida tohum kurutulur. Kurumus tohumlar ayni1 prosesde
ogitiiliir veya kirilir.

Gotirtciiler kurutulmus, 6giitiilmiis yagli tohumlar1 bunkerlere tasir. Bunkerlerden
yagli tohumlar hicbir 1styla muhatap olmadan veya kizartma tavalariyla muhatap olmadan
direkt olarak presslerin emis kismina gotiiriiliir.

Buradan merdaneler vasitasiyla 6giitme ve yag cekme bagliklarina ilerler. Soguk sikilma
islemi burada gercekleserek, ham yaglar krom filtrelerden, krom oluklarda toplanir.
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Yag sikimindan sonraki siirecte yagsiz veya %1- %3 arasinda maksimum yag barindiran
posalar basliklarin, emziklerinden disar1 sucuk seklinde ¢ikar.

Cikma siiresince tikanma yapmamasi ve sert posanin bent orerek yag sikimina engel
olmamasi igin {irliniin cinsine gore 40 ile 200 derece arasinda baslik 1s1s1 gerekir. Bu 1s1 yag ile
muhatap olmaz. Posanin akis1 i¢in gereklidir.

Sikim isleminden sonra yag oluklarinda toplanan yaglar 304 veya 316 paslanmaz krom
kazanlara kalin eleklerden gegerek toplanir. Bu kazanlarda toplanan soguk press bitkisel yaglar
2 ile 7 gilin arasinda dinlenmeye birakilir.

Dinlenme siiresinde yag i¢inde ilk etapda gozle segilmeyen ve paritesi ¢ok kiigiik olan
tortu ve kati maddeler kazan altinda tabaka olusturur.

Dinlenen yag kat1 tabaka hareket ettirilmeden, kagit veya bez filtrelere gonderilir. Bu
asamada siiziilen yaglar berrakligina kavusur.

Tiim bu siireclerde ortamin saglikli ve steril olmas1 gereklidir. Aksi takdirde etken
maddeleri ve bilesenleri ¢ok etkili olan bu soguk press yaglar ayn1 zamanda ¢ok degerli bakteri
besinleridir. Steril olmayan kosullarda veya sagliksiz kosullarda soguk press yaglar bakteri
yuvast haline gelebilir.

3.4 YAGI ALINAN CEKIiRDEKTEN CEKiRDEK UNU URETIiMi

Kayis1 ¢ekirdegi, yag ve wellber ile birlikte 6nemli bir diyet proteini kaynagidir
(Femenia ve ark., 1995). Cekirdegin ayrica yiiksek antioksidan ve antimikrobiyal aktiviteleri
oldugu bildirilmektedir (Yigit ve ark., 2009)

Yagin ¢ikarilmasindan sonra birakilan pres keki, besin takviyesinde kullanimi i¢in
protein izolatinin hazirlanmasinda degerlendirilebilir. Yag ekstraksiyonundan sonra elde edilen
pres keki%50 ham protein icermektedir ve protein izolatlarinin hazirlanmasinda kullanilabilir.

3.4.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KiTLE

Amacimiz iiretilen Kayisilarimizin ¢ekirdek iclerinde bulunan yagi aldiktan sonra
kalan kism1 da degerlendirmek ve kilosu yaklasik 20§ olarak ihrag ve ithal edilen bir tirtini
Igdir iiretimine kazandirmaktir.

3.4.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI

Yag alinarak pres keki haline gelmis olan kayist ¢ekirdeginin pres keki bu projenin
girdisiyken kayisi ¢ekirdegi unu projenin ¢iktisidir.

3.4.3 TEKNIK ICERIK

Protein izolatinin ekstraksiyonu isleminin ardindan pres kekinde bulunan proteinin
yaklasik % 71.3"liniin ¢ikarilmaktadir. Elde edilen Protein izolatt % 68.8 protein, % 6.4 ham
yag,% 0.8 kiil,% 2.2 ham lif ve% 12.7 karbonhidrat icermektedir. Bu nedenle, kayis1 ¢cekirdegi
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pres keki birgok gida formiilasyonunun beslenme durumunu iyilestirmek icin protein izolat
hazirlamak i¢in kullanilabilir.(P. C. Sharma, B. M. K. S. Tilakratne, and AnilGupta, 2010)

3.5 MEYVE SUYU URETIMIi

Tirkiye, diinyada kayis1 ve visne iiretiminde birinci, nar iiretiminde {i¢lincii, elma ve
domates tiretiminde dordiincii ve seftali ile iziim liretiminde ise altinci sirada yer almaktadir.

Meyve suyu sanayisinde faaliyet gdosteren firmalar meyve suyu konsantresi ve puresi
yani ara mamul Ureticileriyle, tikketime hazir igecek {ireticileri olmak iizere iki ana gruba
ayrilmaktadir. Meyve suyu isleme sanayisinde iiretim, {i¢ tip hat {izerinden yapilmaktadir.
Bunlar elma, visne gibi meyvelerin islendigi berrak hat; seftali, kayis1 gibi meyvelerin islendigi
bulanik hat ve portakal, limon gibi meyvelerin islendigi narenciye hattidir. Ulkemiz meyve suyu
sanayisinde en ¢ok islenen meyveler elma, seftali, visne, kayisi, nar ve havugtur.

Igdir’da kurulmus olan iki meyve suyu tesisi bulunmaktadir. Bunlardan biri yilda 100
bin ton meyvenin islenecegi bir fabrika ve diger fabrika ise 10 ton/saat kapasitede meyve piiresi
uretim tesisidir. Bu tesislerden biri atil durumda bir digeri ise amact diginda kullanilmaktadir.
Igdir kayisi iireticisi ucuza da olsa pesin paraya tarlada {iriiniinii satmayi tercih ettigi i¢in ve
meyve suyu isletmeleri gift¢iye pesin 6deme yapmayip ¢ok ucuza almak istedikleri igin gift¢iler
iirlinlerini bu sekilde degerlendirmek istememektedir. Bu durumda kayis1 rekoltesinin diisiik
olmas1 da ciddi bir etkiye sahiptir. Rekolte yliksek olsa sofralik kalitesi diisiik olan kayisi
miktar1 da fazla olacak ve ¢ift¢i bu iirlinli de ayrica meyve suyu icin degerlendirmekten imtina
etmeyecektir. Yine organik kayisi iiretimine gegilmesi sonrasinda organik meyve suyu satis
marji daha yiiksek oldugundan bu sektoriin de hareketlenmesi beklenmektedir.

Yine sanayide dogalgazin olmamasi, tamamen elektrige dayali bir tiikketim, maliyetleri
artirmaktadir. Bu noktada sanayiciyi destekleyici 6nlemlerin alinmasi bolgenin sadece kayisi
islenmesi agisindan degil sanayicinin ana sorunlarini gidermesi agisindan son derece dnemlidir.

3.5.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KIiTLE

Bu proje ile kurulacak tesislerin yurt igi ve disinda taninirliklarinin artirtlarak etkin bir
sekilde kullanilmasinin 6niiniin ag¢ilmasi ve ara {iriin tiretilmesi yerine son tiiketiciye hazir {lirlin
iretilecek sekilde fabrikalarin tamamlanmasi projenin amacidir. Bu islem i¢in iki y1llik organik
tarima gecis siireci beklenmeli ve sistem 0Ozellikle organik meyve suyu iiretimi seklinde
kurulmalidir. Biiyiik bir tesis kurmak yerine butik bir tesis kurmak ve iyi bir pazarlama stratejisi
ile 6zellikle ithracat odakli iiretim yapmak karlilik oranini artiracaktir.

3.5.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI

Meyve suyu ve meyve suyu konsantresi sanayii, ana hammadde girdisi olarak meyve ve
az miktarda da sebze isleyen, ara iirlin olarak meyve suyu konsantresi ve meyve piiresi elde
eden ve bu liriinlerden meyve suyu, meyve nektar1 ve meyveli igecekleri tireten bir gida sanayii
koludur.
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Giiniimiizde meyve sular1 cogunlukla meyve suyu konsantrelerinden, meyve nektarlar
meyve pulpundan, meyveli igecekler ise meyve suyu veya piiresinden hazirlanmaktadir.

3.5.3 TEKNIK ICERIK

Meyveler toplandiktan sonra taze olarak satilacak olanlar ve meyve suyu iiretimi i¢in
fabrikalara gonderilecekler olmak tizere ayrilirlar. Fabrikaya gelen meyvelerden 6rnek alinarak
islem i¢in yeterliliklerinin olup olmadig: kontrol edilir. Testi gecen meyveler bant iizerinde
ilerlerken fircalanir ve dezenfekte edilir. Bu islem artiklar1 ve kiri temizler ve mikrop sayisini
azaltir. Ardindan meyveler durulanir ve kurutulur. Sirada meyvelerin boyutlarina gore
ayrilmasi islemi vardir. Ekstraksiyon ile g¢ikarilan meyve suyu bir sonraki asamaya hazir
olmadan 6nce paslanmaz celik bir stizekten stizilir. Bu noktada, sulandirilmis bir igecek igin
tasarlandiysa meyve suyu sogutulabilir veya konsantre edilebilir. Bir NFC tipi ise pastorize
edilebilir.

3.6 RECEL MARMELAT VB. URETIMI

Recel genel olarak meyvelerin biitiin, yarim veya kii¢iik pargalar halinde dogranmasi,
rendelenmesi ve Seker ilave edilerek kaynatilmasi sonucu elde edilen lapamsi kivamda ve
stiriilme kabiliyetindeki kivamli iirlindiir.

Regel ve benzeri iiriinlerin ham maddesi meyve ve sekerdir. Regel Gretiminde genellikle
taze sebze ve meyveler kullanilmasina karsin bazen farkli uygulamalar yapilabilmektedir.
Omegin iiretimin sezon disinda devamliligim saglamak igin taze sebze ve meyveler cesitli
yontemlerle (dondurarak (pahali bir yontemdir), 1s1 uygulayarak (konserve edilip
saklanmasidir), koruyucu maddelerle (benzoik asit, sorbik asit, kiikirt dioksit vb.)) islenip daha
sonra da kullanilabilmektedir.

3.6.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KiTLE

Recel ve marmelat iiretimi patlican kayisist ile meshur olan Igdir’in ¢ok rahat
girebilecegi pazarlardan biridir. Rekoltenin diisilk olmasi1 sebebiyle sofralik kalitesi diisiik
kayis1 miktarinin azlig1 kisa vadede sorun olusturabilir. Fakat 6zellikle 2 y1l kadar sonra organik
tarim tirtinleri elde edildiginde sertifikali organik regel tiretimi kar marj1 da yiiksek oldugundan
1y1 bir pazarlama ag1 ile [gdir Kayisisina katma deger kazandiracaktir.

3.6.2 PROJENIN GIRDIi VE CIKTILARI

Projenin Girdileri Proje Ciktilar:
e Meyve, e Recel veya
e Seker, e Marmelat
e Asit,
e Pektin,
e Su
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3.6.3 TEKNIK ICERIK

Regel iiretiminde kullanilacak meyve, sebze, ¢igek-kabuk vb. dncelikle yikamadan
gegirilerek islenmeye hazirlanmalidir. Daha sonra ayiklama ve sap ayirma, ¢ekirdek ¢ikarma
ve dograma asamalarindan gegirilerek pisirmeye hazir hale getirilirler.

Genel olarak regel iiretiminde meyve, seker, asit, pektin ve su kullanilmasina karsin
bazen renk maddeleri, jellestiriciler, asit, aroma ve lezzet katan maddeler de
kullanilabilmektedir.

Regellerde kullanilan katki maddeleri izne baghidir ve etikette mutlaka belirtilmelidir.
Bu maddeler jellesmeyi saglayarak lezzet, goriiniis ve aromay1 dolayisiyla da regel kalitesini
yukseltir. Recellerde askorbik asit (C vitamini) kullanim1 ise 6zellikle kayist ve seftali gibi
Uriinlerde rengi koruyarak esmerlesmeyi onler.

Regel tiretimi agik kazanda ve vakum altinda olmak tizere iki yontemde yapilmaktadir.
Genellikle recel Gretiminde vakum altinda pisirme yontemi tercih edilmelidir. Ciinkii agik
kazanlarda pisirmede regelde renk degisimleri ve buna bagli olarak hidroksimetilfurfural (HMF
kanserojen madde) niceliginin standartta verilen degerlerin {izerine ¢ikmas1 gibi olumsuzluklar
meydana gelmektedir.

Uretim Hatalar1 ve Nedenlerinden bahsedecek olursak su sekilde siralayabiliriz.

Asirt Sert Yapi: Recel iiretiminde akiskanlik 6nemlidir. Uriiniin akiskanligini
kaybetmesi sonucu asir1 sert bir yapi olusabilir. Genellikle asirt sert yapinin olusma nedenleri;
Kullanilan pektin miktariin asir1 miktarlarda olmasi, pisirme siiresinin uzun tutulmasi
nedeniyle kuru madde miktariin artmis olmasi, pH derecesinin diisiik tutulmasi gibi.

Asirt Yumusak Yapr: Uriiniin olmas: gerekenden daha civik ve akiskan yapida olmasi
asir1 yumusak yapi olarak ifade edilmektedir. Asir1 yumusak yapinin olusma nedenleri genel
olarak; Kullanilan pektin miktarinin yetersiz olmasi veya iyi ¢oziilmemesi, kuru madde
miktarin yetersiz olmasi, bayat pektin ¢ozeltisi kullanilmis olmasi, hatali pH derecesi
kullanilarak jel olusumunun etkilenmis olmasi, dolumun ¢ok disiik derecede yapilmis olmast,
dolumu yapilan iiriinde yeterli jellesme olusmadan ambalajin fazla hareket ettirilmesi, Urin
igine konulan malzemelerin dogal 6zellikleri diisiiniilmeden pH derecesinin yiiksek tutulmasi
sonucu jellesme olmamasi, biiyiik ambalajlara sicak dolum yapilmasi gibi durumlarda Asiri
yumusak yap1 gézlemlenmektedir.

Sulanmis Stvi Yapt: Uriin akiskanliginin agir1 sulanmis ve sivi yapida oldugu
durumlardir. Sulanmig sivi yapmin olusma nedenleri: Yetersiz eveporasyon nedeniyle kuru
madde oraninin diisiik olmasi, Pektin kullaniminin yetersiz olmasi veya kullanilan pektinin tam
¢ozllmemesi, Diislik pH derecesi, Uzun siire pisirmeden dolay1 pektinin pargalanmis olmasi,
Hazirlanan ¢ozelti veya pektinin bayat kullanilmasi, Uriinde agir1 kalsiyum bulunmasi

Kristalizasyon: Uriinde zamanla kristallesme (sekerlenme) seklinde gorlebilir.
Kristalizasyon (sekerlenme) olusma nedenleri: Inversiyonun asir1 olmasi nedeniyle glikoz
kristallerinin olusmasi, Glikoz kullanilan tiretimlerde glikozun asir1 katilmasi, Kuru madde
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oraninin yiiksek tutulmasi, Uriiniin asir1 sogukta bekletilmesi, Uriinde inversiyon az
oldugundan sakkarozun bir siire sonra kristalize olmasi

Meyvelerin Ayrilmasi: Uriinde bulunan meyve pargalarinin altta veya iistte toplanmas1
seklinde gorilebilir. Meyvelerin ayrilmasinin nedenleri: Cesitli nedenlerin etkisi ile zayif jel
olusmasi, Yavas jel olusturan pektin kullanilmasi, Dolumun ¢ok ytiksek sicaklikta yapilmasi,
pH derecesinin yiiksek tutulmasi.

Renk Degismesi: Uretim sonrasi elde edilen iiriiniin kararmasi ve olmasi gereken
renkten daha koyu olmasi seklinde goriilebilir. Renk degisimi nedenleri: Uzun siire pisirme
nedeniyle sekerin karemelize olmasi, Uretimde kullanilan meyve ya da pulpun diisiik kalitede
ve Olciitlere uymayan renkte olmasi, Herhangi bir nedenle metalik bulagsma olmasi, Meyve,
pulp, seker ve suyun icinde dogal olarak bulunan puffer tuzlarinin fazla miktarda olmasi,
Uretim sonunda biiyiik ambalajlara hatali dolum yapilmasi sonucu merkez kisimlarda kararma
Olmasi..

Meyve Parcalarmin Sertlesmesi: Uriin icindeki meyve parcalarmin sert yapida
goriilmesidir. Ozellikle turunggil kabuklarindan yapilan regellerde kabuklar sert bir goriiniim
alir. Meyve parcalarmin sertlesme nedenleri:  On pisirmede kullanilan suyun sert olmast,
Ozellikle turunggil kabuklarindan yapilan recellerde su ve kabuklarin 6n pisirmeye tabi
tutulmamast

Uzerinde Képiik ve Hava Kabarciginin Bulunmasi: Dolum sonrasinda iiriin i¢inde ve
tizerinde gorilen hava parcaciklar1 ve kopiik, iiretim hatalarindan bir digeridir. Uriinde kopiik
ve hava kabarciklarinin olusma nedenleri: Dolum esnasinda iiriine hava karigmasi, Dolum
makinesinin ¢ok hizli ¢alistirilmasi, Hizli jel olusturan pektin kullanilmasi ve asir1 pektin
kullanimi, Cesitli nedenlerle jelin erken olusmasidir

Uriiniin Mikrobiyolojik Yolla Bozulmasi: Urinde kiiflenme veya fermantasyon
olusumu gorilebilir. Mikrobiyolojik yolla {iriiniin bozulma nedenleri: Kuru madde miktarinin
olmasi1 gerekenden az olmasi, Diislik sicaklik derecesinde yapilan dolum ile iiriiniin enfekte
olmasi, Meyvenin kiiflii ya da mayali olmasi, Kavanoz agiz hatalarinin olmasi, Deforme olmus
kapaklarin kullanilmasi, Hijyenik nedenle bulasmanin olmasidir .

3.7 DONDURULMUS KAYISI URETIMi

Dogal o6zelliklerine sahip olarak, kayis1 meyveleri tiiketilecegi giine kadar donmus halde
korunabilirler. Uygun donanima sahip olduktan sonra meyvenin dondurulmasi islemi hizli ve
kolaydir. Donmus halde saklama ile meyveler baslangictaki 6zelliklerini herhangi bir kayba
ugramadan koruyabilirler. Meyveler bu halde en uzak mesafelere bile taginabilirler. Ambalajl
donmus kayisinin taginmasi, depolanmasi ve satiga sunulmasi agamalarinda da donmus halinin
korunmasi i¢in gerekli 6nlemlerin alinmasi gereklidir.

3.7.1 PROJENIN AMACI VE HEDEF ALDIGI KiTLE

Taze iirlinlerde oldugu gibi dondurulmus iirlinlerinde biiylik bir kismi sofralik
tiiketimden ¢ok, diger iirlinlere islemede hammadde niteligi tagimaktadir. Afyonkarahisar ili
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Sultandagi bolgesinde yetistirilen, son yillarda dondurularak dis tiiketime sunulan dondurulmus
kayis1 hakkinda detayli bilgi edinilerek bu siliregte 6nemli olan noktalar ilk agizdan teyit
edilmistir Freshsan sirketi miidiirii ile yapilan goriismede Tiirkiye’de 14 fabrikada dondurulmus
kayist liretimi yapildigr dondurulmus kayisinin hem i¢ piyasada hem de yurt disinda ragbet
gordiigii belirtilmistir. Sofralik {irlinlerden sonra ikinci kalite kayisilarin sanayi igin
dondurulmak iizere alindigini secilen kayisilarda lekesiz ve sar1 renkte olmasiyla ¢ekirdeginin
kolay ayrilabilmesinin 6nemli oldugu fiyat olarak ise bu sene 1 — 1.5 lira arasinda bir fiyatla
iireticide aldiklarini beyan etmistir. Dondurulduktan sonra ise yurt i¢inde 4-5 tl ye satilirken
yurt disinda 1.10-1.50 € arasinda fiyatla satilmaktadir. Yine de bdyle bir tesis kuruldugunda
dondurulan ¢ilek visne kiraz gibi iirlinlerde daha fazla kar pay1 oldugunu da ekleyen Freshsan
sirket miidiirii, kayisinin da tamamlayici iiriin olarak satildigmi belirtmistir. Ozellikle regel ve
marmelat iiretiminde siirekliligi saglamak icin bdyle bir yatinma gidilmelidir. [hracat
potansiyeli de yiiksek olan dondurulmus kayis1 besin degerini de kaybetmemis olacaktir.

3.7.2 PROJENIN GIRDI VE CIKTILARI

Projenin Girdileri: Projenin Ciktisi:
Taze Kayisi Dondurulmus Kayisi, Kayist Cekirdegi
3.7.3 TEKNIK iCERIK

Piyasaya satilan ¢ogu taze kayisi, nakliye hasarlarini azaltmak i¢in hala sert oldugunda
toplanir. Toplandiktan sonra taze satilacak olan sofralik kalitesi yiiksek ve sanayi i¢in olanlarla
meyve suyu icin olanlar ayrilir.

Dondurulmus Kayisida ise nakliye hasarlar1 nispeten daha az olacagindan lezzet ve
tatlilikta daha da olgunlagmis kayisilara ulasilabilecektir.

Dondurmak igin kaysilari ikiye boliip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Renk atmasini engellemek
icin askorbik asit ¢ozeltisine daldirin. -40 derecede bireysel dondurma secenegi ile dondurulan
kayisilar -18 derecede soguk zincir bozulmadan depolandig: takdirde raf omrii iki yila kadar
uzamaktadir.

Bazi gesitlerde, ilk 6nce haslanma olmadan donarsa cilt sertlesir. Kaynar suda bir dakika
bekletip soguk suya daldirin, siiziin ve dondurun.

4 PROJENIN GEREKCESI

Hazirlamis oldugumuz Fizibilitenin bu kisminda her bir sektor i¢in gerek bugiin gerekse
gelecekteki olmasi muhtemel sektor talebini analiz edecegiz.
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41 ORGANIK URETIME GECIS
4.1.1 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZI

Organik tarim iirinlerinde tiretim maliyetlerinin yiiksek olmasindan dolay1, 6ncelikle dogru
ve karli tiiketici gruplarmin segilmesi gerekmektedir. Ciinkii, organik tarim {irlinlerinin
piyasaya ilk giris doneminde biitiin tliketici gruplari tarafindan talep edilmesi giictiir. Dogru ve
karl1 tiikketici gruplari ise; ilk pazara giriste, egitim ve gelir seviyesi yiiksek tiiketici gruplaridir.
Bu gruplar, iiriin hakkinda dogru ve olumlu bilgiler olusturacak ve iiriine olan talebi artiracaktir.

Organik Uriin satin alan tiiketicilerin biyiik ¢ogunlugu su faktorlere bagli olarak organik
tiriinleri satin almaktadirlar (Once ve Marangoz, 2002; 82):

e Saglik problemleri veya saglik ile ilgili endiselerinin olmasi,
e Dogal cevreye kars1 duyarli olmalari,
e [Egitim seviyelerine bagl olarak doga ile ilgili bilgi sahibi olmalari.

Bilingli tiiketiciler; yeni fikirlere agik, ileri goriislii, merakini tatmin etmeye ve anlamaya
ihtiya¢ duyan, satin alim kararlarinda dikkatli kisilerdir (Baydas ve digerleri, 2000; 468).

Organik tarim iiriinleri hedef pazar boliimleri; yiiksek gelirli, egitimli, 0-7 yas arasi
cocuklar1 olan, sagliga ve ¢evreye Onem veren, ¢alisan ve ¢ogunlukla bayan tiketicilerden
olusur.(Kurt,2006; 18)

4.1.2 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKI
TALEBIN ANALIiZi

Bogazici Universitesi Analitik ve I¢ gorii Arastirma Merkezi (AIM) tarafindan Tiirkiye’de
organik gida sektdriinii merkezin kurucu direktérii Dr. Ogr. Uyesi Hiseyin Sami Karaca, Dog.
Dr. Ozlem Hesapc1 ve arastirmaci Gozde Baycur’dan olusan ekibin yiiriittiigii arastirma
kapsaminda ele alind1.14 Uretici ve saticidan derinlemesine miilakatlarla ve 207 tliketiciden ise
anket yoluyla veri toplayarak yiiriitiilen ¢alismada 6rneklem, organik gida tiiketiminin en yogun
oldugunu bildigimiz Istanbul agirlikli olsa da telefon miilakatlari ile Tiirkiye’nin farkl
illerinden iiretici/saticilar ve online anketler ile farkli sehirlerde yasayan tiiketiciler ile de
gorliserek, sonuglarin iilke genelini yansitmasi hedeflenmistir. Arastirma ile tlketici
beklentilerine ve organik gida pazarinin dinamikleri incelendi. Tirkiye’de organik gida
sektoriinii derinlemesine anlamak i¢in hem iiretici ve satici hem de tliketicilerin tutum ve
davraniglarini yansitmay1 hedefleyen bu arastirmadan asagidaki sonuglara ulasildi.

Aragtirmaya gore organik gida tiikketiminde ilk sirada yumurta var. Yumurtayr meyve sebze
(ylizde 63), bal (yuzde 54), sit ve sit Uriinleri (47) ve tavuk (yuzde 37) izliyor.

Dr. Ogr. Uyesi Hiiseyin Sami Karaca Tiirkiye’de bu pazarin heniiz emekleme déneminde
oldugunu soyliiyor ve ekliyor “clinkii Tirkiye’de talep de arz da gelismis iilkelerin
ortalamasinin oldukc¢a gerisinde.” Devaminda ise sektor profili i¢cin “Hem egitim hem de gelir
diizeyi yuksek bir tiiketici profili mevcut ancak, burada genelleme yapmak c¢ok dogru
olmayacaktir. Aslinda biz gelir ya da egitim diizeyinin yiiksek olmasindansa saglik bilincinin
yiiksek olmasinin organik tiiketimi ¢ok daha giiclii etkileyen bir faktor oldugunu diisiiniiyoruz.
Gelir diizeyi ¢ok yiiksek bile olsa, tiiketici organik iirlinlere inanmiyorsa, baska kategorilerde
hi¢ diistinmeden yiiklii miktarda harcamalar yaparken 6rnegin bir kilo meyveye 20 lira vermek
istemeyebilir. Diger yandan bilinci yiliksek, sagligina, iyi olmaya onem veren orta gelir
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diizeyinde bir tiiketici, belki baska masraflarin1 kisar ama mutfagina en kaliteli organik
iiriinlerin girmesi i¢in parasinit harcamaktan ¢ekinmez. Bugiine kadar organik tiiketiminin
oniindeki bariyerlerden en Onemlisinin fiyat oldugunu diisiindiikk, calismamiz da bu
ongoriimiizii destekledi ancak fiyat kadar 6nemli bir diger engel ise giiven eksikligi. Tiiketiciye
saglik bilinci asilanirsa, sektor giiveni kazanmak i¢in adimlar atarsa, ¢cok daha genis bir profilin
organik tiiketicisine doniismesi miimkiin olacaktir.” Ifadelerini kullaniyor.

Dr. Ogr. Uyesi Hiiseyin Sami Karaca’ya gdre arastirmanin en sasirtici sonucu ise online
alisveris yerine organik gida ahsverisinde en sik tercih edilen kanallarin siipermarketler
ve organik pazarlar olmasi. Silipermarketler, erisim kolayligi, pazarlar ise aligveris
deneyiminin zenginligi ile 6ne ¢ikiyor. Egitimi yiiksek, yas ortalamasi gen¢ ve gelir dizeyi
yiiksek bu tiiketici Kitlesinin organik gida soz konusu olunca online alisverise mesafeli
olusu ¢alismamizin sasirtici sonuglarindan.

Bu ¢alismanin basinda sayfa 11 ve 12° de belirttigimiz grafiklerden de anlasilacag lizere
sektor yaklasik 10 yildir istikrarli bir biiyiime gdstermistir. Dr. Ogr. Uyesi Hiiseyin Sami
Karaca’nin da beyan ettigi gibi bugiinkii haliyle gelismis lilkelerden ¢ok daha az oranda arz ve
talebe sahiptir. Biitlin bunlar onlimiizdeki 10 yil i¢in de sektoriin doyuma ulasmasinin zor
oldugunu biiylimenin artarak devam edecegini gostermektedir.

4.2 BOLGENIN GASTROMI HARITASINDA CESITLILIK OLUSTURMA VE
BOLGEYE GASTRONOMI GEZIiLERiIi DUZENLEMESINi SAGLAMA

Gastronomi tarihi, kiiltiirel ve ¢evresel etkilere bagl olarak neyin, nerede, ne zaman, ne
sekilde ve hangi bilesimlerle yenecegine ve igilecegine iligkin Oneriler sunma ve rehberlik etme
olarak ifade edilmektedir (Santich, 2004: 18).

Akgol (2012) ise gastronomi turizmini, “temel motivasyon faktorii 6zel bir yemek tiiriinii
tatmak veya bir yemegin iretilmesini gormek amaciyla, yiyecek {ireticilerini, yemek
festivallerini, restoranlar1 ve 6zel alanlari ziyaret etmek” biciminde agiklamaktadir.

Gastronomik kimlik, bir bolgenin kiiltiirtindeki yemek olgusunu ve mirasini yansitarak, o
bolgeye 6zgii yeme igme 6zellikleri ile rekabet avantaji saglayan etkili bir unsurdur (Henderson,
2009: 318-320).

Harrington ‘a gore Gastronomik Kimligi olusturan Faktorler Cevre ve Kiiltiir Basliklarinda
incelenebilir.(2005;133)
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CEVRE

KULTUR

* Cografya:Bolgenin bulundugu
cografi konum ile yiyecek ve
iceceklerin yetismesi ve olusumunda
etkili olan cografi kosullardir.

Iklim: Uriinlerin yetistirilmesinde
etkili olan meteorolojik kosullardir.
Mikro Iklimler: Bélgenin genel

» Tarih: Toplumlarin i¢inden gegtikleri

tarihsel stirecin yemek yeme
aliskanliklar1 ve davranislari
uzerindeki etkisidir.

Etnik Cesitlilik: Bolgede yasayan ve
farkl1 sosyokiiltiirel 6zelliklere sahip
olan halklarin arasindaki etkilesimin

cografi zellikleri ve iklim yiyecek icecek kultliri Gizerindeki
kosullarina gore yetistirilmesi etkisidir.
mumkiin olmayan, ancak * Deneme Yanmilma: Yiyecek icecek
destinasyonun bir boliimiinde farkl iiriinlerinin deneme yanilma yolu ile
iirlinlerin yetigsmesini saglayan iklim kesfedilmesi ve pigirilmesidir.
kosullaridur. « Gelenekler: Bayram, festival gibi

* Yoreye Ait Urlnler: Cografya, yemegin merkezde oldugu, uzun
iklim ve mikro iklimlerin etkisiyle yillardir siire gelen eylemlerdir.

eskiden beri yorede tretilmis ve « Inanglar: Din, insanlarin neleri
yoreye has bir 6zellik kazanmig yemeleri ya da yememeleri
triinlerdir. gerektigini belirleyen inanislardir.

+ Yeni Urtnlerin Yoreye Uyumu: » Degerler: Yiyecek icecek iriinlerine

Ticaret ve teknolojinin gelismesiyle
bolgeye sonradan getirilen yiyecek

icecek tiriinlerinin bolgenin cografi
yapisina uyum saglamasidir.

atfedilen sembolik onemdir.

Gastronomik kimlik ise hizla gelecegin en o©nemli turizm olgusu olma yolunda
ilerlemektedir (Karakulak, 2016:26).

Tipik (Ozgiin/Karakteristik) Gida Uriin (TypicalFoodProducts-TFP) Pazarmi Destekleyen
Hizmetlerin Siiflandirilmas1  (Nosi  ve Zanni, 2004, 784) modeline go6re; Tipik
(Ozgiin/Karakteristik) gida iiriinlerinin iki temel fonksiyonu goriilmektedir ( Nosi ve Zanni,
2004: 785-786).

e Koruma Fonksiyonu: Yok olma tehlikesine karsilik bitki tiirlerini, tarimsal
yontemleri/teknikleri korumak, hayvan irklarin1 belirlemek ve korumayi
amaglamaktadir. Koruma fonksiyonu

o Bilimsel Arastirma,
o Ureticilere Destek ve
o Yerel Kamu otoritelerine destek olmak {izere {i¢ boyuttan olugsmaktadir.

e Egitim Fonksiyonu: Insanlarim tatma yeteneklerini ve damak zevklerini gelistirmek,
gida konusunda bilgilerini arttirmay1 amaglamaktadir. Egitim fonksiyonu
o Olayl/etkinlik organizasyonu,
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o Tat egitimi ve
o Akademik egitim olmak {izere ii¢ boyuttan olusmaktadir.

Bolgedeki yeme igme kiiltiirii ile bolgede yetisen, tiretilen ve bolgeye 6zgii yontemlerle
sunulan gastronomik irilinler gastronomik kimligi olusturur.(Basat Tore H. Vd. 2017)
Gastronomik Kimlik Olusturmada Yéresel Uriinlerin Rolii: Uriinlerin Satis ve Pazarlanmasina
Yénelik Bir Ornek Olay Incelemesi adli galismada “Metro Isletmesi” ele alinmis, bu isletmenin
¢oklu durum deseni niteligi tasiyor olmasi segilmesinde etkili olmustur. (Basat Tére H. Vd.
2017)

Metro Isletmesi de bu modeldeki gibi koruma fonksiyonu ve egitim fonksiyonu olmak iizere
iki durum deseni ag¢isindan irdelenebilir.

Koruma Fonksiyonu Egitim Fonksiyonu

« Bilimsel Arastirma « Olay veya Etkinlik Organizasyonu
« Ureticilere Destek » Tat Egitimi
* Yerel Kamu Otoritelerine Destek » Akademik Egitim

Yazimizin bu kisminda cografi isaretli yoresel iriinler igin hem farkindalik yaratma
anlaminda hem de satis ve pazarlama anlaminda etkili ¢alismalar yapan ve Tirk Patent
Enstitiisii’niin 2016°da ilk defa verdigi “Cografi Isaret Tamtimina En Fazla Katki Saglayan
Firma Odiilii”nii alan Metro Toptanci Marketlerinin incelenerek gastronomik kimlik olusturma
ve pazarlama noktasinda tecriibe paylagimi planlanmaistir.

Metro buglin 2 kitada, 25 iilkede, 750 magaza olarak faaliyet gostermektedir. 107 bin
caligsana sahiptir, 21 milyon miisteriye hizmet vermektedir. Tiirkiye’de 19 sehirde, 35 satig
noktasina sahiptir. 4.555 ¢alisaniyla, 3 bin tedarik¢isiylel milyon miisteriye hizmet vermekte;
yillik yaklasik 3.8 milyar TL ciro yapmaktadir.

Isletmenin cografi isaret verdigi degeri gdstermek acisindan; “Ornegin; Cografi Isaretli
TaskOprii sarimsaginin diinyanin en iyi sarimsaklarindan biri olabilmesi i¢in ihtiyaci olan
sicaklik, nem, yagmur, riizgar ve toprak birlesimi sadece Taskoprii’dedir. Giresun findig1
Giresun disinda baska hicbir yerde bu kadar miikemmel yetismez. Yetisemez. Kars kasari,
Kars’ta yapilinca 6zeldir.” ciimleleri 6nemlidir.(Basat Tore H. Vd. 2017)

Isletmeye gida iiriinleri tedarik etmek isteyen iireticilerin “BRC-Food, IFS-Food” ya da
akredite “FSSC 22000” belgesine sahip olmalar1 gerekmektedir. S6z konusu belgelere sahip
olmayan tedarik¢i adaylar i¢in bagimsiz kurumlarca diizenlenen denetimler devreye
girmektedir. Yilda bir kez gerceklestirilen denetimlerin olumlu sonuglari, Metro tedarikgisi
olmak icin bir diger yol olarak tercih edilebilmektedir. Denetlemeler sonucunda kalite
standartlar1 konusunda bilgi sahibi olan tedarikgiler, kendilerini gelistirme firsati
yakalamaktadirlar. Denetimlerle tedarik¢ileri yonlendirerek ve kosullarinin  nasil
iyilestirilebilecegiyle ilgili bilgiler paylasiimaktadir. Ozetle Metro tedarikgileri, kalite
standartlarin1 yiikseltmek ve ticari basar1 elde etmek i¢in biiyiik bir avantaji degerlendirme
imkanina sahip olmaktadirlar. .(Basat Tére H. Vd. 2017)Koruma fonksiyonu ii¢ alt bilesenden
olusmaktadir.
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Bilimsel Arastirma: Metro, deger yaratan projeler kapsaminda;

e Cocuklar i¢in kanserle savas,

e Kedi ve kdpek mamalarindan elde edilen gelirin %10’unu hayvan barinaklarina
bagis ve hayvan refahi gibi bir¢ok sosyal sorumluluk projeleri yiiriitmektedir.

e Balik neslinin siirdiiriilebilirligi i¢in soyu tiikenme riski tagiyan liiferin daha kiigiik
tiirleri olan ¢inekop ve sarikanati hi¢cbir magazasinda satmamaktadir.

e Tiirk Deniz Arastirmalari Vakfi (TUDAV) ile birlikte ‘Palamutlar Nerede?’
projesini 2012 yilinda baglatarak, 2012-2015 yillar1 arasinda 4.500 palamut
markalanarak denize birakilmasinda rol oynamistir.

e Metro Kiiltliir Yaymnlar1 kapsaminda, Tirk mutfagi merkezli olmak iizere, mutfak
kiiltiirii lizerine yapilan arastirmalara odaklanilmaktadir. Etnografya ¢alismalarina
onem verilmektedir. Bu kapsamda yayinlanan eserler; Mevlevi Mutfagi, Deneysel
Bir Arkeoloji Caligmas1 Olarak Hitit Mutfagi, Gaziantep Deyince, Ramazanda Balik
da Yenir, Peynire Dair, Yedigimiz Ekmek, Ball1 Yazilar, A¢lik, Corum Mutfagina
Giizelleme, Diyarbakir Mutfag)/ Bayram Coregidir.

Ureticilere Destek: Koruma fonksiyonunun ikinci boyutu olarak gorilen Greticilere destek
onemli bir alan olarak goriilmektedir. “Bu iilkeden kazandigimizi yine bu iilkeye yatirma”
sorumluluguyla yerellige biiylik deger verilmektedir. Benimsenen ‘0’ kilometre yaklasimiyla
magazalarin bulundugu illerde iirlinler biiylik oranda yerel iireticilerden alinmakta, boylece
yerel iireticilere destek verilmektedir. Raflarda yer verilen iiriinlerin yiizde 97’si Tiirkiye’de
iiretilen iirlinlerden olusmaktadir. Nigde Gazozu, Silivri Yogurdu, Denizli Zafer Gazozu,
Konya Zade Yag gibi yerel markalar desteklemektedir.

Cografi Isaret, iiriinii ve baz1 dzellikleriyle, belirli bir bolgeyle 6zdeslesmis bir iiriinii
gosteren isarettir. Bu konu hem bilimsel aragtirma, hem iireticilere destek hem de yerel kamu
otoritelerine destek verme boyutlariyla koruma fonksiyonu desteklemektedir.

Yerel Kamu Otoritelerine Destek: Koruma fonksiyonu kapsaminda hem bilimsel arastirma
hem de iireticilere destek boyutlariyla degerlendirilebilecek bir baska calisma ise tohumlar
konusunda yapilan arastirmalardir. Yerli tohum konusunda sandiktan ¢ikan yerli tohumlari
hayata dondiiriilmesi konusunda c¢alismalar yiiriitilmektedir. Seyit domatesten Gililpembe
domatese, hanger biberinden Diyarbakir karpuzuna bir¢ok orijinal yerli tohum koruma altinda
bulunmaktadir. Yerli tohuma sahip ¢ikarak hem tiiketiciyi hem de iireticiyi haksiz rekabetten
koruma hedeflenmektedir.

Modelin ikinci temel bileseni olan Egitim Fonksiyonu da ii¢ alt bilesenden
olusmaktadir.

Olay/etkinlik organizasyonu: Gastronomi diinyasinin gelisimine katkida bulunmak igin
GastronoMetro adim1 verdikleri Giinesli’de 1700 m2 ’lik alan iizerine kurulu, gastronomi
diinyasinin ve sektor profesyonellerinin bulusma platformu olarak tasarlanmistir. Olay/etkinlik
boyutuna bir baska 6rnek sponsorluk destekleridir. Isletme Tiirk mutfak kiiltiiriiniin ve seflerin
son yillarda gastronomi sektoriinde yarattigi heyecan dalgasini biiyiik bir ilgiyle takip ediyor;
seflere ulusal ve uluslararasi platformlarda tam destek vererek Tiirk gastronomisinin gelisimine
yatirim yapmay1 en onemli gorevlerden biri saymaktadir. Mutfagin profesyonellerine ihtiyag
duyduklar1 tiim iiriin ve hizmetlerle ilham vermenin yani sira seflere Tiirk mutfak kiiltiiriinii bu
platformlarda temsil etmesine katki saglamaktadir. Ciinkii Tiirk gastronomisinin ve seflerinin
gelisimine yatirim yapmak isletmenin oncelikleri arasinda kabul edilmektedir.
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Tat egitimi: Tat egitimi ile ilgili dogrudan bir ¢calisma olmamasina ragmen bu egitim olay
etkinlik organizasyonu ve akademik egitim kapsaminda gerceklestirilmektedir.

Akademik Egitim: GastronoMetro’nun miifredatt Metro ¢alisanlarina, miisterilerine, tedarik¢i
ve is ortaklarina ve yazar, arastirmaci, aktivist gibi gastronomi diinyasinda var olan herkese
egitim ¢ozlimleri sunmak icin tasarlanmistir. Miifredat, {irtin egitimleri, gastronomi egitimleri
ve mutfak sanatlar1 olmak iizere 3 ana egitim baslig1 altinda islenmektedir.

Yoresel iirlin ireticilerinin de tirlinlerinin istedikleri Olgiide satis yapilabilmesi icin
gerekli olan duzenlemelere uygun Uretim siireglerinde tiretim yapmasi, korunmasi, saklanmasi,
paketlenmesi ve ulasimi konusunda hassasiyet gostermesi gereklidir. Bu konuda gerekli
bilgilendirmeler ve egitimler yapilarak iireticilerin bilinglendirilmesi zorunludur. (Basat Tore
H. Vd. 2017)

Yoresel Urlinlerin satis ve pazarlanmasi i¢in ilk yapilmasi gereken iiriin {ireticilerinin
mevcut pazarlama uygulamalariin ve iiretim potansiyellerinin tespit edilmesidir. Uretilen
riinlerin pazarlanmasinda yasanilan sorunlarin tespit edilmesi, etkili pazarlama stratejileri
olusturulabilmesi i¢in ¢Oziim Onerileri, i¢inde bulunduklar1 ekonomik ve sosyal yapinin
isletmelerin pazarlama faaliyetlerine olan etkilerinin de belirlenmesi isletmelerin amaglari
arasinda yer almalidir. .(Basat T6ére H. Vd. 2017)

Yerel {iriin lireten isletmelerin sosyal ve ekonomik sorunlar1 goz oniline alindiginda;
genellikle ekonomik kosullarin agir olmasi, yogun rekabet ortaminda var olma savasi
verdikleri, sermayelerinin kendilerinden daha biiylik isletmelerle kiyaslandiginda yetersiz
oldugu, faaliyette bulunduklar1 pazarda belirli bir alanda satis yapabildikleri, bilirokratik bir¢ok
engelle karsilastiklari, teknolojinin yeterli takip edilemedigini ve tesviklerin azligindan sorun
yasadiklar1 gozlenmektedir..(Basat Tére H. Vd. 2017)

4.2.1 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZi

Turizmin, sanayiye kiyasla altyap: talebi diisiiktiir ve turizmin talep ettigi altyapidan
ayni zamanda yerel halk da yararlanir.(Kerimoglu, Y. Ebru; Cagl, Irmak Beril; 2012)

Carpan etkisi 6zelligi ile, turizm sektorii bolgesel ekonomik kalkinma saglamada 6nemli
bir aractir. Bu etki, turizm sektoriindeki istthdami ve sektorden elde edilen geliri arttirarak hem
bu sektdrde hem de baglantili diger sektorlerde canlanma yaratir (Archer, 1982). Carpan etkisi,
en basit agiklamasiyla, turistlerin yaptig1 harcamalarin iilke ekonomisi igerisinde ne kadar
dolastigidir. Otellerde yapilan harcama, dogrudan otel igerisinde, dolayl olarak da ekonominin
herhangi baska dallarinda istihdam yaratir. Ornegin, otellerin yerel ¢iftgiden yiyecek satin
almasi, ¢ift¢inin parasinin bir kismi ile mazot veya giyecek almasini tetikler. Yerel {irtinlere
olan talep, turistlerin ¢ogunlukla hediyelik turistik esyalar almalar1 ile artar ve bu da sanayi
istthdamini arttirir.
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Turizm gelirlerinin yayilma ozelligi (WTO, 2001)

Turistlerin Turizm Sektérinin | En Son Yarar Saglayanlar

Harcama Yaptig1 Harcamalar

Yaptiklan

Yerler

Konaklama Maaslar ve Ucretler Muhasebeciler

Yiyecek Bahsisler ve | Reklamcilar
Ikramiyeler

Icecek Yerel Vergiler, Gelir | Nalburiye Diikkanlari
Vergileri

Uluslararasi Komisyonlar Mimarlar, Avukatlar, Bankalar

Ulasim

Gezi ve Turlar | Miizik ve Eglence Esnaf ve Zanaatkarlar

Eglence Yonetimsel ve Genel | Otomobil Acentalar
Harcamalar

Hatira ve | Yasal ve Mesleki | Firinlar, Bakkallar

Hediyelik Egya | Hizmetler

Fotografve Bant | Malzeme ve Uretim | Plaj Yardimcilar:
Maddeleri Alimi

Kisisel Bakim, | Tamir, Bakim, Onarim, | Kasaplar

Ilag vb. Koruma

Giyim Reklam, Tanitim, | Kasiyerler, Veznedarlar
Yayin

Diger Iyilestirme Calismalar1 | Hayir Kurumlari

Toplu Hizmetler: Su,
Gaz, Elektrik, Cevre

Eczaneler, Baharatgilar

Ulastirma

Tezgahtarlar, Sekreterler

Lisanlar, Izin Belgeleri

Giyim Magazalar

Sigorta Primleri

Kultpler

Gayrimenkul ve Arac-
Gereg Kiralama

Konfeksiyoncular

Mobilya ve Temel | Miteahhitler

Esyalar

Borglarin Anapara ve | Yemekgiler

Faiz Geri Odemeleri

Gelir, Kurumlar ve | Rehberler

Diger Vergiler

Amortisman Mandiracilar, Siitgiiler
Yatirimcilara ve | Doktorlar, Dis¢iler
Yabanct  Sermayeye

Geri Doniis (Kar Payi
ve Istirak Hissesi)

Biiyiikk ~ Magazalar,  Toptancilar,  Kuru
Temizlikgiler, Elektrikciler Moduhendisler ve
Uzmanlar, Ciftciler, Balik¢ilar, Hamallar,
Tasiyicilar, Bahgevanlar Hediyelik Esya
Diikkanlar1 Yonetim: Egitim, Saglik, Ulagim
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Her bolge, turizm gelisimi i¢in gerekli faktorler acisindan ne durumda oldugunun
degerlendirmesini yapmalidir. Bu faktorler, bolgenin sahip oldugu hizmet ve altyapinin kalitesi,
kiiltiirel ve dogal kaynaklarin ¢esitliligi, giivenlik, kalifiye igglicii, finansal gilivence, yerel
kiiltiir ve geleneklere saygi, turizm gelisimi karar siirecine yerel halkin katilm diizeyi ve
girisimcilik diizeyleri, kurumsal kapasite ve promosyon pazarlama olanaklari olarak sayilabilir
(Cater ve Goodall, 1992)

Kltiir turizminin yerel halka faydalari; istihdam ve yeni is olanaklar1 yaratmasi, yerel
halkin ekonomik olanaklarimin artmasi, vergi gelirlerinin artmasi, reel ekonominin
cesitlenmesi, isbirligi olanaklarinin giiclenmesi, turistlerin tarihi alanlarma ve koruma
alanlarina ¢ekilmesi ile bu alanlardan elde edilen gelirlerin ve yatirimin artmasi, yerel gelenek
ve kiiltiirin korunmasi, yerel halkin kiiltiir mirasin1 koruma konusunda bilinglenmesinin
saglanmasi, bolgeye ait kiiltlir ve degerlerin anlasilmasi, farkli kiiltiirler arasinda diyalog
saglanmasi olarak siralanabilir (National Trust for Historic Preservation, 2011).

Gastronomi turizminin stratejik pazarlamadaki oneminin artmis oldugu, gastronomi
turizmi ve iiriin gelistirme konuda verilen egitim, seminerler ve workshoplardan anlasilabilir.

Gastronomi turizmi geligsmislik gostergeleri ise dortlii bir hiyerarside incelenmektedir
(Hjalager ve Richards, 2002)

Gastronomi Turizmi Gelismislik Gostergeleri- Dortlii Hiyerarsi

Web Sitesi

Brosiirler

Yerel Uriinlerin Tanimi/ Promosyonu

Yerel Uriinlerin Marka Sayilari

Restoran Sayilari

1. Derece Restoranlarin Tanmmishigy/ Imaji

Gostergeler Planlamasi Yapilan Yeni Restoranlar

Konaklama Tesisleri (Kentsel ve Kirsal)

Yerel Uriinlerin Sunum Tarzlar1 (Estetik, Paketleme)

Yerel Gastronomi Aktivite ve Etkinlikleri

Turistlere Yerel Uriinleri Tanitma Cabasi

Yerel Uriinlerin Sunum Kalitesi

Uriinlerin ve Restoranlarin Kalite Standartlarini  Belirleyen ve
Denetleyen Kurumlarin Varligi

2. Derece Sertifikali Kaliteli Uriinlerin Turizm Brosiirlerinde Yer Almasi

Gostergeler Brosiirlerin Bolgesel Turizm Sorumlularinca Turistlere Ulastiriliyor
Olmasi (Ajans, Midiirliik)

Yerel Yiyeceklerin Giiniimiiz Kosullarina ve Taleplerine Hitap Edecek
Sekilde Uyarlanmis Olmasi

Yemegin Yerel Aktivite ve Etkinlikler ile Tanitimi

Turistleri Restoranlara Cekecek Yarisma, Eglence Gibi Cekiciliklerin
3. Derece Varlig1

Gostergeler Gergek Dogal Yemek- Ciftlik Konseptli Tatili Opsiyonlarinin Varlig

Turistik Gastronomi Brosiirlerinin, Internet Sitelerinin Ka¢ Sayida
Yabanci Dile Cevrildigi
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Gastronomi Brosiirlerin Gorsel A¢idan Zenginligi

Turistlere Yonelik Yoresel Yemekleri Pisirme Kurslariin Varlig

Tarimmsal Uretim Alanlarmin Turizme Ag¢ilmasi

Sarap Akslarinin Yaratilmis Olmasi

Gastronomi Miizesi Varlig

Turizm Egitim Kurumlar1 ve Gastronomi Konusunda ARGE Caligmalari

Yerel Gastronomi ve Gastronomi Turizmi Iopluluklarinin Varligi-

4. Derece Orgitlenme
Gostergeler Yerel Gastronominin Ulusal ve Yerel Medyada Yer Alisi
Yerel Gastronomi Uzerinde Yazilmis Akademik Calismalar ve Tezlerin
Sayisi

Turizm sektorii, Tiirkiye’de planli kalkinma donemi baslangicindan bugiine kadar, ulusal
ve bolgesel kalkinmaya yonelik politikalar igerisinde, en Oonemli ve etkin araglardan biri
olmustur. Baslangigta Tiirkiye’de ulusal ekonomiye, ddemeler dengesine ve iilke kalkinmasina
etkisi ile ele alinan turizm sektorii, son yillarda bolgesel gelismiglik farkliliklarini azaltmada ve
az gelismis bolgelerin kalkinmasin1 saglamada etkin bir ara¢ olarak kullanilmasina yonelik
politikalar ile gindeme gelmektedir.

Gastronomi turizmi politika ve planlarinin, turist beklentilerini géz 6niine almas1 6nemlidir.
Gastronomi turizmine katilan turistler, tatil yeri seciminde bdlgenin gastronomi
potansiyellerine gore tercih yapmakta veya gittikleri yerde bu konuda arastirma yaparak yeni
cografyalar kesfetmek istemektedirler. Turist profili genel olarak egitim durumu iyi, kiiltiirlii
ve arastirmact bir yapidadir. Gastronomi turisti, en list diizeyde gastronomi konusunda
uzmanlasmis, kesfedilmemis veya yeni gelisen bolgelere giden, bolge gastronomisini
derinlemesine inceleyen Kkisilerdir, gittikleri yerlerle ilgili uluslararasi dergilerde yazilar
yazarlar ve bireysel seyahat ederler. Diger bir turist tipi, konu hakkinda bilgili sahibi veya
sadece 1lgisi olan, kendini gelistirmek, farkli gastronomi kiiltiirlerini deneyimlemek isteyen
kisilerdir ve genelde bireysel veya uzman kisi rehberliginde yapilan turlar ile sehayat ederler.
Uclinci turist tipi ise, yeme icme konusuna merakli olan ve turistik gastronomi atraksiyonlaria
katilmak isteyen turist tipi olup, genelde temal1 gastronomi turlari ile seyahat eder. Tiirkiye’de
secilen gastronomi turizmi gelistirilecek destinasyonlar1 gelistirirken, her ii¢ tip gastronomi
turistine hitap edecek fonksiyonlar gelistirilmesi 6nem tagimaktadir.Sonug olarak, Tiirkiye nin
dogu bolgeleri, (Dogu Karadeniz, Dogu Anadolu ve Giiney Dogu Anadolu illeri) Avrupa’dan
ve Ozellikle gastronomi turizminin markalastigi Ispanya, Fransa, Italya, Yunanistan gibi
Akdeniz iilkeleri mutfagindan farklilasan, Avrupa’dan farkl: bir tarih ve kiiltiir ile yogrulmus,
acili, baharatli ve yogun yemekleri, 6zellikle Avrupa iilkeleri i¢in, hem kolay ulasilabilir
mesafede hem de gastronomi turizminin temel amaci olan ‘farkli” kiiltiirleri yerel gastronomi
tizerinden deneyimlemek i¢in miikemmel olanaklar sunmaktadir. (Kerimoglu, Y. Ebru; Cagli,
Irmak Beril; 2012)

Gastronomi turlart ile gelen tiim turistler yapilacak tanitimlarla birlikte kayisi tiiketiminde
Igdir Kayisisini tercih etmeye baglayacaklar ve hem turizmin garpan etkisi ile bolgenin
kalkinmasinin 6nii agilmis hem de kayisimiza katma deger saglanmis olacaktir. Igdir
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gastronomi gezileri i¢cin daha 6nce de belirttigimiz gibi yaklasik 35 farkli lezzeti ile gastronomi
turlar1 i¢in ciddi bir potansiyel tagimaktadir.

BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKIi TALEBIN
ANALIZI

Giiniimiizdeki anlami ile gastronomi turizminin baslangic1 2001 yil1 olarak kabul edilebilir.
2001 yilinda Erik Wolf, “CulinaryTourism White Paper”in1 yayinlayarak, diinyada gastronomi
turizmi endiistrisinin gelisimini baslatmistir. 2001 yilindan dnce akademisyenlerin gastronomi
turizminin gelisimi, yemek ve sarap, ile ilgili arastirmalar olsa da, bu aragtirmalar nadiren
endiistri ile bulusabilmekteydi. 1998 yilinda ilk defa Bowling Green Universitesi’nden
LucyLong “culinary tourism” terimini kullandi. Bunun ardindan, 2003 yilinda, bir grup
endiistriden de aldigi destek ve goriisler ile EricWolf, Uluslararasi Gastronomi Turizmi
Birligi’ni (International Culinary Tourism Association- ICTA) kurdu. Kuruldugu yildan
itibaren, yiikselen talebi takiben, diinya capinda gastronomi turizminin gelisimine yonelik
olarak iiye sayis1 artti, egitim programlart verildi, {iriin gelistirme ve pazarlama konularinda
toplantilar yapildi (Kerimoglu, Y. Ebru; Cagl, Irmak Beril; 2012)

Baglangic1 2001 yili olan bir kavram i¢in gastronomi turizmi kavram son derece hizli
yayginlagmis ve bugiin diinya turizminin rotasini ¢izen, her yil 150 milyar dolarlik ekonomi
yaratan(URL 1, erisim 04.11.2019) ve ziyaretcilerde daha derin ve anlamli bir deneyim
yaratarak daha kalic1 izler birakan bir sektor haline gelmistir. 18 yilda bu denli biiyiiyen bir
sektoriin gelecegindeki potansiyeli ne kadar erken fark edersek sektorde payimiz o kadar derin
olacaktir.

Biitiin bunlart Igdir 6zelinde degerlendirirsek gastronomi turizmine yonelik alt yapinin
yetersiz oldugu bolgede yapilan goriismelerde alinan bilgi ve ydreyi ziyaretimiz sirasinda
gozlemlemis bulunmaktayiz. 34 farkli yoresel lezzete ev sahipligi yapan Igdir bu degerlerin
taninmasi ve alt yap1 noktasinda yolun basindadir. Bu noktada potansiyelinin kullanilmasi i¢in
bilingli ve kararl bir yatirim siireci gereklidir.

4.3 KAYISI CEKIRDEGI YAGI URETIMIi
4.3.1 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZIi

Kayis1 ¢ekirdegi yagi pastalarda, c¢esitli tathilarda ve salatalarda kullanilabilir. Fakat
genellikle bir cilt bakim tiriinii olarak haricen kullanilir. Kayis1 ¢ekirdegi yag ciltte herhangi
bir yagl kalinti birakmadan emilir bu nedenle kremler, sabunlar ve cilt losyonlari, masaj
yaglari, giines kremleri ve diger aromaterapi yaglari ile birlikte baz olarak kullanilir.

Kozmetik sektoriinde yag veya katki maddesi olarak satilan kayist ¢ekirdegi yaginin
pazarda birgok tirt bulunabilir.

Organik satislar, kayis1 ¢ekirdegi yagi pazarimin kii¢iik bir boliimiinii temsil etmesine
ragmen, Almanya'da ozellikle onemlidir. Organik ve geleneksel kayisi cekirdegi yagi
arasindaki fiyat farki yiiksektir.
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Rekoltenin diisiik olmas1 sebebiyle kayisi, sanayi i¢in kullanilmak yerine taze olarak
daha tarladayken satilmaktadir. Tamamina yakini taze satilarak degerlendirilen kayisinin
¢ekirdeginin islenmesi kisa siirede miimkiin goriinmemektedir. Fakat Kayisinin dondurulmast,
meyve suyu ve recel marmelat yapiminda kullanilmaya baslanmasi ile birlikte ¢ekirdek elde
edileceginden kayisi ¢ekirdegi yagi iiretimi tesisi yatirimi da Igdir’a kazandirilmalidir.

4.3.2 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKI
TALEBIN ANALIZI

On yillik bir vizyon ile ileriye bakacak olursak Organik Tarima gecildiginde organik
recel ve meyve suyu gibi islenmis tirlinlerin satis1 taze organik kayisi satmaktan ¢ok daha karl
olacaktir. Bu dénemde c¢ikarilan kayist ¢ekirdekleri ile bu sektor degerlendirmeye aliabilir.
Kald1 ki kozmetik sektoriinde degerlendirilen kayis1 ¢ekirdegi yagi i¢in oniimiizdeki yillarda
talebin de artacagi beklenmektedir.

44  YAGI ALINAN CEKIiRDEKTEN CEKIiRDEK UNU URETiMi
4.41 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZi

Bu sektor daha ¢ok kayist ¢ekirdegi yagi sektorii kurulduktan ve iglerlik kazandiktan
sonra diisiiniilmesi gereken bir yatirim alanidir. Zira ¢ekirdek yagi iiretimi sirasinda agiga ¢ikan
pres keki yeteri kadar olmadan ¢ekirdek unu iiretiminin verimli bir sekilde devam etmesi imkan1
yoktur. Fakat Igdir’da ¢ekirdek yagi sektoriinii canlandirdigimizda ise lirettigimiz pres keklerini
nispeten basit bir prosediirle sporcularin ve vejetaryen beslenen kisilerin 6zellikle tercih ettigi
bitkisel proteince zengin yiyeceklere doniistiirmek elbette daha karli olacaktir.

4.4.2 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKI
TALEBIN ANALIZi

Bolgesel diizeyde gelecekteki beklenti organik kayist {retiminin sanayide
degerlendirilecek boyutlara ulagmasi ile miimkiin gériinmektedir. Ulusal diizeyde talep sinirlt
olmakla birlikte giin gectikge sporcularin veya vejetaryen beslenen kesimin artmasi ile
gelismektedir. Diinyada da yine sporcular ve vejetaryen beslenen kesim bu iirlinii talep
etmektedir. Bu kesimin orani ise yildan yila biiyiik artislar géstermemekte fakat belli bir oranin
da altina inmemektedir.

4.5 MEYVE SUYU URETIMi
451 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZi

Son 10 yil ortalamasinda, diinya meyve suyu pazari yilda yiizde 1’lik bir biiyiime ile 38,9
milyar litreye ulagmis durumdadir. Bunun 10 milyar litresi Avrupa pazarindan geliyor. Turkiye
ise ayn1 donemde yilda yiizde 7 civarinda bir biiyiime gergeklestirdi. (URL 2, Erisim
04.11.2019) Tiirkiye ise taze meyve iiretiminde Avrupa iilkelerinden ¢ok daha ileride olmasina
ragmen diinya meyve suyu pazarinda %25 1 Avrupa’ya birakmamiz islenmis ve katma degeri
olan iiriinlerde geride kaldigimizin agik bir gostergesidir.

Igdir 6zelinde ise sehrin kapasitesinin ¢ok tistiinde kurulmus iki meyve suyu fabrikasi biri
atil durumda iken digerinin de baska amaglarla kullaniliyor olmas1 bdlgenin bu yatirima ihtiyaci
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olmadig1 sonucuna ulastirmaz. Rekoltenin meyve suyu i¢in kullanilacak olan sofralik kalitesi
diistik kayis1 oran1 %2 ise bolgede tiretilen diger meyveler icin de degerlendirme yapilarak butik
bir meyve suyu lretim tesisi tasarlanmalidir. Belki de en onemlisi Igdir capinda bir marka
olusturularak diinyaya tanitilmasi ve kesinlikle ara {iriin degil tiiketiciye direk ulastirilacak son
iirline yonelik yatirnm yapilmalidir.

452 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKI
TALEBIN ANALIZI

Avrupa’da kisi basi meyve suyu tiiketimi 6 litre civarinda iken Tiirkiye’de halen
yaklagik 0,7 litrelik bir tliketim olmasi sektoriin daha gelisme potansiyeli oldugunu ve
bliyiiyecegini gostermektedir.

4.6 RECEL MARMELAT VB. URETiMi
4.6.1 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZi

Regel marmelat sektorii i¢in yoresel tirtinler bagligr altinda iiretim yapan ve satan yeni
olusumlar oldugunu bdlgede yaptigimiz inceleme ve miilakatlarla 6grenmis bulunmaktayiz.
Igdir’in iretilen meyve sebze potansiyeli yaninda ¢ok kiigiik olan bu yatirimlarin tesvik
edilmesi ve bu tarz yoresel ¢alismalarin daha genis kitlelere ulasabilmesi i¢in kooperatif veya
iiretici birlikleri kurularak gerek iilkemizin dort bir yanina gerekse yurt disina ihrag noktasinda
el birligi yapilmasi, giizel bir pazarlama stratejisi belirlenmesi [gdir sanayisi i¢in hayatidir.

4.6.2 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKI
TALEBIN ANALIZI

Ozellikle Organik Kayzis! iiretimine gegilmesi sonrasinda sertifikali organik kayis regel
ve marmelat1 iretimi hem yurt i¢i hem yurt disinda ciddi pazar olacak triinlerdir. Organik
kayis1 regel ve marmelati yaninda ek {riin olarak “light” kategorisinde regel ve marmelat
iretimi de yapilabilir. Egitimli kesim olarak tercih edilecek bu tarz {iriinlerle sektorde
geleneksel tiiketicinin disinda da tercih edilmenin yollar1 aranabilir.

47 DONDURULMUS KAYISI URETIiMI
4.71 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE TALEP ANALIZi

Meyve ve Sebze iiretimindeki potansiyelimiz sebebiyle herhangi bir hammadde tedarigi
sikintis1 yasanmasi ihtimali olmayan sektor ABD ve Avrupa’da oldukca gelismis olmasina
ragmen Tiirkiye’de talep istenilen diizeyde degildir. Dondurulmus gida tiikketiminin en yaygin
oldugu iilkeler ABD, Isvec, Danimarka ve Ingiltere’dir.

Tiirkiye’de dondurulmus meyve ve sebze sektorii ihracata dayali bir yapidadir. Sektor
oldukca hizli biiylimekte ve dis talep siirekli artmaktadir. Tatl biber, mantar ve domates
dondurulmus sebze; ¢ilek, visne ve kayis1 ise dondurulmus meyve ihracatinda en yliksek paya
sahiptir(FKA,2013)
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472 BOLGESEL ULUSAL VE ULUSLARARASI DUZEYDE GELECEKTEKIi
TALEBIN ANALIZi

TUIK ’ten alinan veriler 1s181nda asagidaki grafik elde edilmistir.

Dondurulmus Meyve ihracatinin Yillara Gére Degisimi
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Yillara gore dogrusal olarak diizenli artan dondurulmus meyve ihracati degerleri bize sektoriin
istikrarl1 olarak biiyiidiigiinii gostermektedir. Bu istikrarli buylime gelecekteki talebin de artis
yoniinde olacaginin gostergesidir. Biiyiiyen bu sektdrde Igdir’da yerini almalidir.

5 MAL VE/VEYA HIZMETLERIN SATIS, URETiM PROGRAMI

Organik Kayisi iiretimine gecis ivedi bir sekilde gergeklesse dahi 2 yillik siire¢ gerektirir.
Bu iki yil igerisinde bolgenin diger lezzetlerinin de cografi isaretlerinin (gerek mensei adi
gerekse mahreg isareti) alinmasi1 ve Igdir tanitimlarinda aktif olarak kullanilmasi ile bolgeye
daha ¢ok turist ¢ekilebilir. Bolgede kayisimizi tamiyan turistler iilkelerinde de iirtinumuze
ulagsmak isteyeceklerdir. Organik liretime gecis siiresince alinan iriinler yine gegis iirlinleri
olarak pazarlanabilecektir. Daha sonrasinda ise organik iirlinler agagida belirtilen yontemlerle
satilabilir. Yine organik kayist ve kayisi ¢ekirdeklerinden iretilecek organik drlinler de bu
yollarla satilabilecektir.

Ureticilerce Dogrudan Satis: Bu ydntem, iiretici pazarlarinda satis yapilmasi seklinde
uygulanmaktadir. Cogunlukla meyveler, sebzeler bu yolla pazarlanmaktadir. Bu tip pazarlama
yontemiyle yapilan satista oransal bir artiga fazlaca olanak taninmamaktadir.

Ozellikli organik magazalar: Bu magazalarda satis1 yapilan ana iiriinler; meyveler, sebzeler
ve hazir gida iirlinlerini kapsayan taze liriinlerden olugsmaktadir.

Organik indirim magazalari: Gida magazalarinda ¢ok 6nemli olarak goriilen satin alma
kriteri “fiyat”tir. Son yillarda kurulmus olan organik gida indirim magazalar1 bu konuda biiyiik
basar1 saglamis ve bu yolla yeni organik iirlin tiiketicileri kazanilmstir.
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Saglikli gida magazalari: “Daha saglikli gida” kavrami, bazi tiiketicilerin organik gida satin
almalari icin bir tesvik anlami tasimaktadir.

Geleneksel gida magazalari: Son yillarda makro diizeydeki perakende gida magazalarinin
(stipermarketler ve hipermarketler) da organik gida pazarlamasina yonelik yatirimlara ilgi
duymakta olduklar1 gézlenmektedir. Organik gida pazarinin daha da genisleyecegi beklentisi
bulunmaktadir. Ancak bu tip magazalar, dncelikle satig1 daha kolay olan temel organik {iriinleri
tiketiciye sunma gayreti icerisindedirler.

Internet yoluyla satis: Bu sekilde pazarlanan gida iiriinleri, genelde yiiksek kaliteli ve
organik tirtinlerin de dahil oldugu yiiksek fiyatli iirtinlerdir.

Kayisi ireticilerinin kooperatiflesmemesi veya iiretici orgiitii kurmamasi Ureticiye
kayisisini tarladayken satmak zorunda oldugu ve birlikte hareket edilmedigi i¢in diisiik fiyatlara
satilmasinin sebebi olmaktadir. Alternatif olarak dondurulmasi se¢enegi olmadigindan sadece
meyve suyu iretimi i¢in ¢ok diisiik fiyatlara satilacagini diistinmek tireticilerin diisiik fiyatlara
da olsa kayisilarini elden ¢ikarmak hususunda motive etmektedir. Kayisilarin dondurulmasi igin
kurulacak kiigiik capli bir tesis ile taze satilamayan iiriinleri de tazeye yakin bir fiyatla
satabileceklerini bilen Ureticilerin satis sirasinda elleri daha giiglii olacaktir.

Kurulacak olan dondurulmus meyve sebze tesisi sadece kayisi i¢in degil bolgedeki diger
meyve sebzelerin de satislarini olumlu yonde etkileyecektir.

6 PROJE YERI UYGULAMA ALANI

Igdir ilinin muhtelif yerlerinde kurulacak olan tesislerle gerceklesecek olan liretimler
ureticilerin kiimelenmesi ile daha nitelikli pazarlama sans1 bulacaktir. Meyve ve sebzelerin
islenmesi paketlenmesi icin yapilacak yatirnrmlarda TKDK desteklerinden yararlanabilmek i¢in
ise Kars’in Igdir’a yakin kisimlart degerlendirilecektir.

7  KAPASITE ANALIZ VE TASARIM
7.1 ORGANIK URETIME GECIi$
7.1.1 KAPASITE BELIiRLEME

2018 yilina kadar kayisi tiretimini diizenli olarak artiran Igdir 2018 yilinda ise 36.194
ton Igdir Kayisist iretmistir. Fakat bu tiretimin herhangi bir kismi organik sertifikali {iretim
olmadigindan ve Igdir ilinin organik iiretimde daha 6niince uzunca bir yol bulunmaktadir.2018
yilinda 150 ton olarak gerceklesen ihracat, oniimiizdeki on yil icerisinde kapasite olarak
yaklagik 36 bin ton organik Igdir Kayisisi iiretebilecek olan Igdir icin kiigiik bir rakamdir.
Organik tiretime gecildigi takdirde ihracat rakamlar1 da hizla yiikselecektir.
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Yukaridaki grafik Tarim ve Orman Bakanlig1 internet sitesi lizerinden alinan organik
iiretimle alakali verilerin yillara gore islenmesi ile elde edilmistir, ve organik iiretimde iiretim
alanina karsin iiretim miktarinin 2002-2014 yillar1 arasinda nasil degistigi gostermektedir. 2017
yilinda Igdir ilinde 32000 da alanda kayisi iiretimi gerceklestirilmistir. (TEBGE, Kayis1 Uriin
Raporu, 2017)Bu veriler dikkate alindiginda 3.200 ha alanda ise yaklasik 100.000 ton kayisi
Uretim potansiyeli mevcuttur.

7.1.2 YATIRIM MALIiYETLERi

Geleneksel tarimda giibreleme ve tarimsal maliyet oldukga yiiksekken, organik tarimda
giibreleme ve tarimsal miicadele maliyeti c¢ok diisiik olmaktadir. Verim, geleneksel
yetistiriciliginden elde edilen verime gore %5-20 arasinda daha diisiik olmaktadir (Merdan K.
,2014). Birim maliyet, konvansiyonel yetistiriciligine gore % 4.6- 8.7 arasinda daha diistiktir.
Organik drinlerin satis fiyati konvansiyonel {irlinlere gore % 1-15 arasinda daha yiiksek
gerceklesmektedir.

Organik tarim metoduyla bitkisel iiretimde ortaya ¢ikan bir sorun, arazilerin ¢ok kiigiik,
pargali ve birbirine yakin olmasidir. Bu durum organik iiretimi olumsuz yonde etkilemektedir.
Ciinkii organik {iretim yapan bir isletmenin kendi ¢evresinde geleneksel iiretim yapan isletmeler
tarafindan kullanilan kimyasal maddelerden etkilenmemesi miimkiin degildir.
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7.2 BOLGENIN GASTROMI HARITASINDA CESITLILIK OLUSTURMA VE
BOLGEYE GASTRONOMI GEZIiLERiIi DUZENLEMESINi SAGLAMA
7.2.1 KAPASITE BELIiRLEME

Adin1 gastronomi gezileri ile duyuran Gaziantep ve Sanliurfa illerinin sirasiyla 25 ve 29
cografi isareti bulunmaktadir. Yaklagik 34 farkli lezzeti olan Igdir’n potansiyelinin bu illerden
asagida olmasi icin bir sebep yoktur.

Gastronomi turizmindeki potansiyelini harekete gegirerek 2018'de 1 milyon turist
hedefini tutturan Gaziantep, 2019 da 2 milyon turiste ulasmay1 hedeflemistir (AA, 13.03.2019).
Sanlurfa yine ayni sekilde gastronomi gezileri i¢in ciddi ¢alismalar yapmis ve meyvelerini
toplamaya baglamistir.

7.2.2 YATIRIM MALIYETLERI

Cografi isaretlemeler i¢in gerekli olan maliyetten ¢ok daha fazlasi gelen turistin rahatga
fotograf ¢ekecegi ve memnun ayrilacagi ortam ve altyapilarin hazirlanmasi i¢in gerekli olan
maliyet degerlendirilmelidir.

Cografi isaretlemesi yapilacak 34 farkli lezzeti olan Igdir’a tiim bu lezzetlerin cografi
isaretini almasi 34000 ile 51000 arasinda bir maliyet gerektirmektedir. Zira teknik analiz
gerektiren cografi isaretlemeler 1500 tl ye mal olurken gerektirmeyenler 1000 tl ye
aliabilmektedir.

Cografi Isaretlemeler yapilirken kentin dzellikle turistik bolgelerinde turist agirlamaya
uygun yoresel lezzetlerin tadilabilecegi isletmelere de yatirim yapilmasi gereklidir. Ahura
Harabelerinde vadide giizel bir Igdir Kahvaltisi ile patlican regelini ve kayisi regelimizle birlikte
belki taze kayisimizin da tadina bakan turistler belki Sehit Tiirkler Aniti ve Miizesi ni
ziyaretlerinden sonra da bu bolgeye yakin bir tesiste [gdir’ i birbirinden giizel yemek ve tatlilari
ile keyifli vakit gecirebilirler. Secilecek bolgelere uygun yatirimlarin yapilmasi gelen turistlerin
rahat edebilecegi ortamlar ve fotograf ¢ekebilecegi ambiyanslarin olusturulmas: gastronomi
turizminin gelisebilmesi i¢in son derece dnemlidir.

7.3 KAYISI CEKIiRDEGI YAGI URETIMIi
7.3.1 KAPASITE BELiRLEME

Igdir’da iklim ile ilgili bir sorunun yasanmadigi donemler i¢in yillik 36.000 ton civari bir
kayis1 potansiyeli oldugu bilinmektedir. Bu kayisinin ciddi bir kismi taze olarak gerek yurt i¢ine
gerekse yurt digina satilmaktadir. Taze olarak satilmasi imkani olmayan kayisilar i¢in (% 2.5
oraninda diisliniilmistiir) Onerilmis olan kayis1 ¢ekirdegi yagi iiretim tesisi igin potansiyel
olarak yillik 900 ton kadar kayisinin ¢ekirdegi kullanilacak sekilde kapasite degerlendirmek
lazimdir. Ortalama meyve agirhiginin 53.42-78.32 arasinda oldugu durumda Cekirdegin i¢
agirlig1 0.77-0.85 g arasinda oldugu cografi isaret sertifikasinda belirtilmistir. 900 ton kayisinin
cekirdegi ise yaklasik 90 ton etmektedir. Kaba hesap ile yaklasik kapasitenin yillik 90 ton
cekirdek icini isleyebilecek oranda olmasi gerekmektedir. Bu da son derece kiigiik bir yatirima
ihtiya¢ oldugunu gostermektedir.
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7.3.2 TEKNIiK TASARIM

Soguk pres yag makineleri internette satilmaktadir. Cesitli kapasitelerde ve 6zelliklerde
bulmak mimkundar. Igdir icin giinde (ayda 20 giin mesai hesaplanmistir.) 375 kilo ¢ekirdek
ici isleme kapasitesi yeterli olacagindan ki bu 8 saatlik calisma siiresince hesaplandiginda
yaklasik 46 kg/sa Uretim kapasitesi olarak bulunmaktadir.

7.3.3 YATIRIM MALIYETLERI

Belirlenen kapasite i¢in yapilan fiyat aragtirmasinda basit ev tipi bir soguk pres yag
cikaricidan ¢ok sayida alindigi (10 adet) diistiniilmiis ve makine ekipman i¢in yaklasik 15.000
tl yatirnm maliyeti tespit edilmistir. Secilen makine ekipman aliexpress Uzerinden fiyat1 1500
tl olan saatte 5 kg kadar tohumun yagini elde edebilecek kapasitede bir ekipmandir. Bu
ekipmandan 10 adet alindig1 varsayilmistir. Pek tabi makine sayis1 diisiiriilerek kapasitesi daha
yuksek bir makine de tercih edilebilir. Maliyeti bu durumda tercihe gore yeniden
degerlendirmek gerekir. 250 ml si 58 TL ye satilan kayisi ¢ekirdegi yaginin g¢ekirdeklerin
degerlendirilmemesinden dolay1 Igdir’a kazandirilmamasi ¢ok tiziiciidiir. Bu iiriin basit bir
yatirim maliyeti ile elde edilebilir ve direk satisa sunulabilecegi gibi kremler, sabunlar ve cilt
losyonlari, masaj yaglari, giines kremleri iiretiminde de degerlendirilebilir.

Giinde 375 kg kayist ¢ekirdegi islendiginde %40 -50 oraninda yag: cikacaktir bu da
giinde 160 ila 210 litre arasinda kayis1 ¢ekirdegi yagi iiretilebilecegini gdstermektedir. Bu yagin
direk satisindan giinde 37000 ila 49000 gelir elde edilecektir.

7.4 YAGI ALINAN CEKIiRDEKTEN CEKIiRDEK UNU URETIMi
7.4.1 KAPASITE BELIRLEME

Cekirdeginin yaginin alinmasi planlanan kayisinin miktarint % 2.5 olarak ongoriilmiis
dolayistyla 900 ton kayisi ¢ekirdeginin yag1 alinmak {izere tesise gidecegi hesaplanmisti. Soguk
pres yag makinelerinde verim yaklasik % 99 oranindadir. Bir bagka degisle tohumu sikarak
neredeyse tiim yag1 alinabilmektedir. [gdir Kayisisinin ¢ekirdek yag orani analizi yapilmamis
olmakla birlikte diger kayis: tiirlerinin ortalama yag oranlar1 yazimizin ilgili boliimiinde de
belirttigimiz gibi “Kayis1 ¢ekirdegi yag icerigi % 40-50'dir.” (bknz. shf 27) Bu da %60- 50
oraninda bir kayis1 ¢ekirdegi pres keki elde edecegimizi gostermektedir. Yaklasik yilda 45-55
ton agirligindaki bu pres keki %50 oraninda ham protein igermektedir ve protein izolatlarinin
hazirlanmasinda kullanilabilir. Burada yillik 55 ton pres kekini, dolayisiyla ayda 20 is giinii
alarak hesapladigimizda gunlik 230 kg yani yaklasik 28 kg/sa hizla pres keki protein izolatina
cevirecek bir sistem gereklidir.

7.42 TEKNIK TASARIM

Yine P.C. Sharma ve arkadaslarinin 2010 yilinda yaptig1 ¢alismaya gore akis semasi
asagidaki gibidir.
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* Yag alinmis Pres Kekinin alinmasi

Kayis1 Pres
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uile
Seyreltme J
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* Bir saat sure ile kaynatma
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J

« Fitre ederek ¢oken proteinlerin eldesi

* Firinlama ile proteinin kurutulmasi
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7.43 YATIRIM MALIiYETLERI

Lermonos Markas1 altinda Cal Ilgesi ve cevresinin iiziimlerinden gida ve kozmetik
alaninda kullanilan hammaddeler yaninda son kullanici i¢in pekmez, iiziim ¢ekirdek yagi/unu
ve balzamik sirke liretimi yapan Emine Hanim’la yaptigimiz gériismede boyle bir yatirimin orta
Olcekli olarak tasarlandiginda (saatte 15 kg ¢ekirdek isleme kapasiteli) toplamda 387500 tl
civarinda makine ekipman yatirimi gerektirdigini belirtmistir.

Harcama Kalemlerinin detay1 ve iicretleri:

Makine Ekipman Adi Adet Yaklasik Maliyet

Celik Tank 2 30000
Yikama Tanki1 2 100000
Filtrasyon Unitesi 2 44000
Firin 1 180000
Degirmen 1 18500
Eleme makinesi 1 15000

Toplam 387500 TL (KDV harig)

7.5 MEYVE SUYU URETIMi
7.5.1 KAPASITE BELiRLEME

Bilindigi ve yazimizin ilgili boliimiinde degindigimiz gibi Igdir ilinde halihazirda iki
adet meyve suyu dretim tesisi bulunmakta ve bunlardan biri yilda 100 bin ton meyvenin
islenecegi bir fabrika ve diger fabrika ise 10 ton/saat kapasitede meyve piiresi iiretim tesisidir.
Anlagilacagi iizere ara mamul Ureticisidirler. Bolgedeki ihtiyacin ¢ok iistiinde bir kapasite ile
kurulmus olmalari, rekoltenin diisiik olmasi, sanayide dogalgazin olmamasi ve belki hepsinden
onemlisi nihai iriin lireterek kullaniciya ulasamamalar1 markalasamamalar1 sebeplerinden
dolay1 bu fabrikalardan biri atil durumda digeri ise baska amagh kullanilmaktadir. Yeni bir
fabrikanin mevcut kapasiteye uygun kapasitede kurulumu ve 6zellikle nihai Uriin tretmek tzere
markalagmas1 gereklidir.

Tiirkiye'de iiretilen kayisinin %10-15"1 taze tliketim olarak, geri kalan1 ise kurutmalik
olarak degerlendirilmektedir. Dogu Anadolu Bolgesinde iiretilen taze kayisi biiyiik oranda i¢
pazarlara arz edilmekle birlikte 6zellikle Akdeniz Bolgesi nde yetistirilen erkenci kayisilar dig
pazarlara sunulmaktadir. (TOBB, Kayis1 Raporu). Igdir kayisisi i¢in ise evlerde kurutulabildigi
(haberler.com, Igdir Kayisis1 Kurutuluyor) ancak konvansiyonel olarak kurutulamadigi
bilinmektedir. Bolgede dondurulmus kayist sektorii, recel marmelat sektorii istenilen diizeyde
gelismediginden ve kayis1 konvansiyonel yollarla kurutulamadigr i¢in ireticiler %90 ve daha
fazla oranda kayisilarini tarlada sofralik satmaktadirlar. Fakat her hasat doneminde oldugu gibi
muhakkak kayis1 hasadinda da sofralik kalitesi diisiik ve taze satilmaya uygun olmayan
kayisilar olacaktir % 0.5 oraninda oldugunu diistinelim. Ortalama 36000 ton kayis1 tireten [gdir
icin 180 ton yillik meyve suyuna uygun kayisi iiretildigi sonucuna ulasiriz. Elma, visne, seftali,
gibi meyveleri de ayrica kapasite belirlerken degerlendirmek gereklidir. Sadece kayisi suyu i¢in
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hasat sonras1 bu miktarda kayisiy1 bes ayda meyve suyuna doniistiirdiiglimiizii diisiiniirsek
giinde 1.8 ton kayis1 islenmesi gereklidir. Bu da saatte 225 kg kayisinin islenmesini gerektirir.

Asag yukar1 bu oranlarda da elma suyu iiretilecegi (Elmanin yillik rekoltesi 40000 ton
civarindadir.) visnenin bolgede ¢ok yetistirilmedigi (2018 yil1 rekoltesi 137 ton) fakat visnenin
sofralik tiikketiminin oran olarak nispeten daha az olmasi da goz oniine alinarak regel Gretiminde
% 80 meyve suyu Uretiminde ise %20 oraninda kullaniminin uygun oldugu dolayisiyla tretim
kapasitesinin 35 kg/saat olacagi , seftalinin (2018 rekoltesi yaklasik 4000 tondur.) yizde 0.5
oranda meyve suyu i¢in uygun olan seftali olacag: diisiiniilerek isleme kapasitesinin 25 kg/sa
olacag1 diisliniilmiistiir. Sadece yaz aylarinda aktif liretim yapacak diger aylar pazarlamaya
odaklanacak isletme igin kapasite olarak asagidaki rakamlar belirlenmistir.(Rekolte verileri
TUIK ’ten derlenmistir.)

e Elma isleme kapasitesi: 225 kg/sa
e Kayisi isleme kapasitesi: 225 kg/sa
e Visne isleme kapasitesi: 35 kg/sa
e Seftali isleme kapasitesi: 25 kg/sa

7.5.2 TEKNIK TASARIM
Meyve suyu iiretim hatt1 semasi asagidaki gibidir.

MEYVE SUYU KONSANTRE ORETIM VE PASTORIZE MEYVE SUYU DOLUM HATTI
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1) Meyve yikama makinesi

2) Se¢me Ayiklama Bandi

3) Kollektorli Elevator

4) Cekirdek Firgalama Makinesi
5) Meyve Patlatma

6) Elevator

7) Vidali Pres

8) Posa atma, Isitma esanjorii

9) Turbo ektraktor

10) Pulp toplama Tanki1

11) Kaynatma ve durulatma kazanlari

1A)Su aritma

2A) Seker Helezonui
3A)Seker eritme tanki
4A)Monopompa

5A)Filtre

6A) Plakali sogutma esanjorii
7A)Seker Surup stok tanki
8A)Proses tanklar1

9A) Mikser
10A)Pastorizator

11A) Homojenizator

12A) Stok Tanki

12) Surup toplama tanki
13) Tambur Filtre

14) Dekantor

15) Ara toplama tanki1
16) Filtre

17) Sira tanki

18) Evaparat6r

19) Ara toplama tanki
20) Pastorizator

21) Stok tanki

22) CIP yikama sistemi

1B)Doner Tepsi

2B) OST tuneli

3B)Dolum makinesi
4B)Kapak Kapatma Makinesi
5B)Pastorize tlneli

6B) Kurutma Hatti

7B)Ara toplama Bandi
8B)Etiketleme Makinesi

9B) Garanti Band1 Tiineli
10B)Tarih kodlama makinesi
11B) Doner Tepsi

12B) Shrink makinesi

7.5.3 YATIRIM MALIYETLERI

Meyve suyu i¢in kurulan yatirimin makine ekipmanlari regcel marmelat iiretiminde de
kullanilabilmektedir. Ve bolgede daha dnce kurulmus iki adet tesisten biri atil durumda digeri
ise bagka amagla kullanilmaktadir. Atil durumda olan isletmenin yeniden aktif hale gelmesi
noktasinda 6zellikle son iiriin iiretmeye dayali olarak modernize edilmesi gereklidir.

7.6 RECEL MARMELAT VB. URETIiMi
7.6.1 KAPASITE BELIRLEME

Uretim metotlarina yukarida detayli olarak degindigimiz recel ve marmelat sektdrii igin
tiretilen kayisinin %1 civarinda kism1 degerlendiriliyorsa 360 ton kayis1 bu sektorde igleniyor
demektir. Bu sektorde kurulmasi onerilen tesisin dondurulmus meyve isleyen ve Igdir da
iiretilen Seftali ve Visne regelleri i¢in de yeterli donanima sahip olmasi uygun olacaktir. 200
kg/sa kapasiteli bir tesis Igdir Kayisisindan regel iiretimi igin yeterli olacaktir. Seftali igin de
%1 oraninda recel lretimi tasarlandiginda yillik rekoltenin 4000 ton civart oldugu hesap
edilerek 25 kg/sa meyve isleme kapasitesi yeterli olacaktir. Visne i¢in ise %80 oraninda regel
olarak degerlendirilecegi diisiiniildiigiinde 137 ton yillik rekolte i¢in visne regeli iiretim
kapasitesi 60 kg/sa olarak tasarlanmalidir.
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7.6.2

TEKNIK TASARIM

REGEL - MARMELAT URETIM ve

PASTORIZE DOLUM HATTI

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

9)

Premiks Kazani

Vakum Kazani

Dolum Kazanm

Pektin Hazirlama Tanki

Dozaj Tank1

Kavanoz verme doner tepsi
Kavanoz sterilize tineli

Otomatik / Yar1 otomatik dolum
makinesi

Otomatik / Yar1 Otomatik kapatma
makinesi

10) Pastorizasyon ve sogutma tiineli

7.6.3 YATIRIM MALIiYETLERI

11) Kurutma Hatt1
12) Ara toplama Tezgahi
13) Garanti band1 makinesi

14) Otomatik etiketleme Makinesi

15) Tarih ve kodlama makinesi
16) Toplama Doner tepsisi

17) Buhar jeneratoru

18) Fruktoz Isitma Eganjori
19) Sogutma Kulesi

20) Fruktoz Tanki1

21) Fruktoz Pompasi

Meyve suyu i¢in modernize edilecek tesis recel marmelat Uretimi
kullanilabileceginden bu kisimla ilgili ek bir maliyet degerlendirilmemistir.
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7.7 DONDURULMUS KAYISI URETIMI
7.7.1 KAPASITE BELIRLEME

Cilek, visne ve kayist dondurulmus meyve ihracatinda en yiiksek paya sahiptir
(FKA,2013) ve dondurulmus meyve ihracati 2018 yilinda yaklasik 20.000 ton olarak
gerceklesmistir(TUIK). Kurulacak olan tesis hem dondurulmus gidalara yonelik ihracat hem de
bolgede kurulmasi Onerilen regel marmelat sanayi i¢in yi1l boyunca gerekli hammaddeyi
saglayacak kapasitede olmalidir. Kayisi i¢in %1 oraninda dondurulmus gida ihrag edilesi ve %1
oraninda da regel marmelat sanayiinde kullanilmasi tasarlanmistir. Toplamda %2 oraninda yani
yillik 720 ton dondurulmus kayis1 kapasitesine ihtiya¢ oldugunu diisiinebiliriz. Bu pazarda
bugiin itibari ile Igdir kayisis1 hi¢ yoktur. Oysa konvansiyonel olarak kurutulamayan Igdir
Kayisisinin piyasada daha uzun siire bulunabilmesi i¢in dondurulmasindan baska bir yol da
bulunmamaktadir.

Yine sehirde iiretilen meyvelerden seftali 6zellikle de visnenin dondurulmus satisindan
da yil boyu kar saglanabilecegi kapasite belirlenirken 6zellikle vignenin tamamina yakininin
dondurulacag diisiiniilerek yola ¢ikilmasinda yarar vardir. Bu da yaklasik seftali i¢in 44 ton/y1l
visne i¢in ise 80 ton/y1l dondurulmus meyve kapasitesi yatirim i¢in yeterli olacaktir.

7.7.2 TEKNIiK TASARIM
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7.7.3

YATIRIM MALIYETLERI

Sektorde firmalarla yapilan goriismeler sonrasinda soguk muhafaza odasi olmayan fakat
10x30x6.7 metre ebatlarinda i¢ tane donmus muhafaza odasi bulunan -40 derecede bireysel
dondurma ve -18 derecede saklama sartlarin1 saglayan 2 ton/saat dondurma kapasiteli bir tesis
diisiiniilmiis ve bu tesis i¢in ingaat hari¢ 1.200.000,00 € yatirim gereklidir.

Makine Adi Adet Fiyat (KDV haric)

Yikama kesme bicme vb 1 150.000€

isleme hatti

tane tane soklama cihazi (- 1 200.000€

40)

Donmus saklama odasi 3 350000€

Izolasyon panel kap1 ,zemin 1 350000€

Jenerator trafo vb 1 150.000 €
Toplam 1.200.000 €

8 PROJE YONETIMi VE UYGULAMA PROGRAMI

Projenin adimlar1 ve hedef siireleri:

1)
2)
3)

4)
5)

6)
7)

8)

9)

Organik kayis1 liretimine gegmek igin yol haritasinin belirlenmesi (Haziran 2020)
Organik Kayisi iiretiminin baslangici (Haziran 2022)

Gastronomi gezilerinin sayisinin artirilmast amaciyla [gdir’a 6zgii lezzetler i¢in cografi
isaret sertifikas1 alinmasi (tamami (34 adet) icin son tarih Ocak 2024)

Kayist iireticileri birligi veya kooperatifi kurulmasi (Aralik 2020)

Thracatin dniindeki engellerin arastirilmasi ve giderilmesine yonelik 2022 yilina kadar
bir yol haritas1 belirlenmesi.

2030 Ocak ayina kadar tanitim ve Gastronomi faaliyetleri i¢in yatirim yapilmasi

2022 Haziran ve 2023 Haziran arasinda dondurulmus meyve sebze sektorii igin
kapsamli bir analiz ile sektore giris

2022 Haziran ve 2023 Haziran arasinda kayisi ¢ekirdeginin degerlendirilmesine yonelik
yatirimlar i¢in kapsamli bir analiz ile sektore giris

2023 Haziran ile 2025 Haziran aylar arasinda regel marmelat sektoriinde Igdir temali
bir marka olusturularak tanitimlarla sektorde yer edinilmesi

10) 2025 Ocak ayindan 2027 Haziran Ayina kadar meyve suyu tesisinin kurulmasi bununla

birlikte organik meyve suyu iiretimi yapilmasi
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9 TOPLAM YATIRIM TUTARI VE YILLARA DAGILIMI

Ocak - Haziran 2020

Temmuz — Aralik 2020
Ocak - Haziran 2021

Temmuz — Aralik 2021
Temmuz — Aralik 2022
Temmuz — Aralik 2023
Temmuz — Aralik 2024
Temmuz — Aralik 2025
Temmuz — Aralik 2026
Temmuz — Aralik 2027
Temmuz — Aralik 2028

Ocak - Haziran 2022

Ocak - Haziran 2023
Ocak - Haziran 2024
Ocak - Haziran 2025

Ocak - Haziran 2026
Ocak - Haziran 2027
Ocak - Haziran 2028
Ocak - Haziran 2029

Temmuz — Aralik 2029

Organik Tarima

e Organik sertifikali olarak kayisinin satilmasi, pazarlanmasi
Gegis Siireci

Bolgeye gastronomi turistinin ilgisini ¢cekecek
tasarima sahip restoran otel vb. altyap1 yatirrminin
yapilmasi, ve tanitim faaliyetleri

Gastronomi Turizmi i¢in Cografi
Isaret Sertifikalarinin alinmasi

=
U

= Z

= B .

:g Q Uye sayisinin artirilmasi, Gerek girdi maliyetlerinin diisiiriilmesi gerekse
e satiglarda toplu hareket edilmesi noktasinda birlik icerisinde yeni pazarlara da
E’ k= yonelerek Igdir Kayisisinin degerinde satilmasinin saglanmasi

Z 0

&=

M M

Dondurulmus tiriinlerin i¢ ve dis piyasaya pazarlanmasi

Dondurulmus meyve
sebze tesisinin
kurulmasi

Uretilen Kay1s1 ¢ekirdegi yag1 ve protein izolatmin
(Kays1 ¢ekirdek unu) pazarlanmasi ve (belki yan sektor
olarak sabun, krem ve kozmetik iiriinlerde yagin
kullanilmast)

tesislerinin

-

Kayis1 Cekirdek i¢inin
islenmesi i¢in ¢erezlik,
vag ve un

Organik sertifikali recel marmelat
iiretimi ve pazarlanmasi

Recel ve
Marmelat
Uretimi
Tesisinin
Kurulumu
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Organik sertifikali
meyve suyunun satis
ve pazarlamasi

Tesisinin Kurulumu

Meyve suyu isleme

10 PROJENIN FINANSMANI

Proje farkli kollarda yatirim gerektiriyor olsa da gerek TKDK (Kars il sinirlarinda olan fakat
Igdir’a yakin yerlere yapilacak yatirimlar igin), gerek SERKA ve gerekse KOSGEP destekleri
ile bu yatirimlarin ciddi bir kismi finanse edilebilir.

Organik tarima gecis siiresince Tarim ve Orman Bakanligi’nin destekleri bulunmaktadir.

Meyve Sebze Isleme Paketleme alanina giren yatirmmlar icin ise TKDK ‘ya
basvurulabilir.1.250.000 Avro ya kadar hibe veren kurumda destek oranm1 Uretici 6rgitleri ve
iiretici Orgiitiiniin hakim ortak (ortaklik payinin %50’den fazla) oldugu tiizel kisiler i¢in %50
Gergek ve tlizel kisiler i¢in %40 dir.

SERKA Mali destek Programi ile KOBI’lere duyuru doénemlerinde sektdr énceligine gore
degisen oranlarda hibe destegi saglamaktadir. Duyurunun kriterlerine gore degismekte olan
miktarlarda hibe iiretim kapasitesini artirma, yatirim altyapist olusturma, mevut yatirimi
iyilestirme gibi konulara destek vermektedir.

KOSGEB farkl1 destekler ile KOBI’lerin rekabet giiclerini, kurumsallasma-markalasma
diizeylerinin ve ekonomide paylarinin artirilmasi, kapasitelerinin gelistirilmesi, ve oncelikli
ithtiyaglarinin karsilanmasina yonelik proje kapsamli hibe vermektedir. Proje kapsaminda
destek oranlar1 %50 ile %60 arasinda degismekte ve verilen destek konu ve destegin tiiriine
gore 1.000.000 tl ye kadar ¢gikmaktadir.

11 PROJE ANALIZi

Organik Uriin Uretilmesi ve Pazarlanmasina Iliskin Avantaj ve Dezavantajlar

Avantajlar Dezavantajlar

Organik tiriinler sagliklidir. Kimyasal kalint1 | Organik {iriin fiyatlar1 yiiksektir.
ve katki yoktur. Genetik degisim yoktur.
Uretim iyi organize edilmektedir.

Tiiketicilerin organik gidalara yaklagimlar1 | Organik gidalar heniiz biitlin biiyiik gida
olumludur. slipermarketlerinde yaygin degildir.
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Son yillardaki gida giivenligi korkulart ve
konuya iligkin tartigmalar organik Urtin
talebini olumlu etkilemektedir.

Organik gida dagitimi profesyonel bir istir.
Uriin fiyatlar1 organik gida pazarmin
gelecegini etkileyen ve kar marjlarini
azaltan onemli bir faktordar.

Biiyiik gida dagiticilari, organik {iriin
pazarlama gucinin yiiksekligi nedeniyle bu
alana yatirnm yapmaktadirlar.

Organik Uretim artarken, yerel pazarlarda
konvansiyonel uruinlerle olan rekabet de
artacaktir. Cilinkii organik {iriin iireticilerine
AB’de siibvansiyon uygulanmaktadir.

Organik iriin fiyatlarindaki diisiisler yeni
tlketicilerin hemen ilgisini gekmektedir.

Yerel olarak uretilmeyen urunlerin pazar
olanaklar1 daralacaktir.

Organik gida pazari, cesitli alt sektorlere
dogru genislemektedir. Ornegin,
dondurulmus tirtinler gibi.

Geleneksel organik driin tuketicileri,
bolgelerinde tiretilen tirtinleri satin almay1
tercih etmektedirler.

Organik {iriin magazalari, biitlin organik
iirinleri saglamaya tesebbiis etmektedir.

AB ithalat lisansi; ¢cok teknik, pahali ve
uzun zaman alan bir sistemdir.

Kaynak: Saym, 2002; 36.

Tirk Patent Enstitisi (TPE) koordinatorliigiinde hazirlanan ve 2015-2018 ddnemini
kapsayan “Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi ve Eylem Plan1”, 4 Temmuz2015 tarihli Resmi
Gazete’de yaymlanarak yiiriirliige girmistir. Ulusal Cografi Isaret Strateji Belgesi ve Eylem
Plani’na gore Tiirkiye’nin giiglii ve zayif yonleri ile tehdit ve firsatlar ise soyledir.

Gucla Yonler

Zayif Yonler

yasal diizenlemelerin yapilmis olmasi

Cografi isaretler alaninda temel ulusal

Cografi isaretler alaninda ¢alisan
kurumlar arast koordinasyonun yeterli
diizeyde olmamasi

Cografi  isaretlere  iliskin

6l¢iide uyumlu olmasi

ulusal
diizenlemelerin, uluslar arasi1 sézlesmeler ve
Avrupa Birligi diizenlemeleri ile Onemli

Cografi isarete konu {irliniin “ayirt
edici Ozelliginin tespiti” ile “cografi
sinirlarinin tespiti” hususlart i¢in gerekli
olan bilimsel ¢aligmalarin yetersizligi

Fikri haklar alaninda
mahkemelerinin kurulmus olmasi

ihtisas

Cografi isaretli iirlin Ureticilerinin
“ortak hak ve ortak menfaat i¢in birlikte
hareket etme” yoOniindeki Orgiitlenme
eksikligi

Cografi isaretler alaninda gorev yapan
kurumlarin  kurumsallasma ve tanitim
konularinda basaril1 bir gelisme gostermesi

-Etkin isleyen, yaptirimi olan bir
denetim sisteminin bulunmamasi

Yerel yonetimler, kalkinma ajanslar1 ve
ticaret ve sanayi odalar1 gibi iireticilere yakin
konumda bulunan kurumlarin ireticileri
bilgilendirme ve destekleme konusunda
istekli olmalari

Cografi isaretli iiriinler ve lreticileri
konusunda istatistiki verilerin
yetersizligi
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Tiirk Patent Enstitiisii’niin iiniversiteler
ile sanayi ve ticaret odalarinda yaygin bilgi ve
dokiiman merkezlerinin kurulmus olmast

Cografi isaretler alaninda c¢alisan
avukatlarm  ve  vekillerin  bilgi
dizeylerinin henlz istenilen seviyede
olmamast

Cografi isaretler konusunda
toplumsal  bilinclenmenin  yeterince
yaygin olmamasi

Cografi isaretlerin  kapsam ve

siirlarinin ilgili kesimlerce yeterince
bilinmemesi

Firsatlar

Tehditler

Fikri haklar sistemine iliskin cesitli
desteklerin cografi isaretler i¢in de kullanilma
ihtimalinin olmasi

Cografi isaret tescilinde belirtilen
Ozelliklere aykir1 yapilan {iretimlerin
cografi  isaretlerin  itibarmna  zarar
vermesi, tlketicileri yaniltmasi ve
Ureticilere zarar vermesi

Cografi isaretler konusunun Tiirkiye’de
giincel olmasi

Kirsal niifusun ve yoresel {iriin
ireticilerinin sayisinin azalmasi ve ayni
zamanda geleneksel bilginin kaybolmasi

Dinya genelinde yoresel drinlere
duyulan ilginin artmasi ve girigimcilerimizin
bu pazar1 degerlendirme istegi

Ulkemize ait cografi isaretli
driinlerin  yurtdis1  pazarlarda taklit
edilmesi ve iiniinden faydalanilmasi.

Ulkemize ait cografi isaretler icin AB
nezdinde gergeklesen tescil ve basvurularin
basaril1 6rnekler olarak 6zendirici olmasi

Ulkemizin 6zellikle cografi isaretler,
genetik kaynaklar1 ve bitki tiirleri konusunda
zengin kaynaklara sahip olmasi

Diinyadaki ve {iilkemizdeki cografi
isaretlere  dayali  endiistrilerin  iilke
ekonomilerine olumlu etkileri konusunda

farkindaligin artmasi
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Kayis1 Cekirdegi Yag icin Sektor Analizi

Gucli Yonler

Zayif Yonler

Kurulus maliyetinin ¢ok diigiik olmasi

Bdlgede bilinmiyor olmasi

Sektorin gerek yurt icinde gerekse yurt
disinda gilin gectikce biiylimesi

Tiiketim aligkanliginin olmamast

Ozellikle iiretilen yagin farkli sektdrlerde
(sabun kozmetik ve krem) dretiminde de
kullanilabilmesi

Tecriibeli eleman sikintisi olmasi

Tarimsal iiretim i¢in uygun ekolojik kosul

Bolgede heniiz kurulmus isleme tesisi

ve iklim bulunmadigi i¢in yeterli hammadde
bulunmamasi
Firsatlar Tehditler
SERKA ve KOSGEB gibi yatirimlar Iklim kosullarma bagl olarak kayisi
destekleyen kuruluslarin  bolgede faaliyet | liretiminin degiskenlik gdstermesi
gostermesi
Thracat talebini kargilayacak
hammadde miktarinin azlig1
Kayis1 Cekirdegi Unu Icin Sektor Analizi
Gucli Yoénler Zayif Yonler
Bitkisel Protein oraninin fazla Ozellikle Kayis1 ¢ekirdegi ununun bdlgede

olmasi

bilinmiyor olmast

Sektoriine yonelik ikame Griin
olmasi

Bolgede heniiz kurulmus isleme tesisi bulunmadigi
icin yeterli hammadde bulunmamasi

Tarimsal {retim i¢in  uygun
ekolojik kosul ve iklim

Uretilen kayis1 ¢ekirdegi ununun raf émriiniin kisa
olmasi

Firsatlar

Tehditler

Bitkisel proteine olan egilimin
artmasi

Thracat talebini karsilayacak hammadde miktarinn
azlig

Dondurulmus Meyve Sebze Sektorii Icin Analizi

Gucli Yoénler

Zayif Yonler

Uretimde ilag ve katk1 maddesi
kullaniminin az olmasi

Rekoltenin azlig1

Bolgenin sinir ili olmasi

Sanayi bolgesindeki altyap: eksikligi

Igdir Kayisisinin cografi isaret
sertifikasinin olmasi

I¢ pazara olan uzaklik

Urinin ~ dondurularak  sevk
edilmesinde fire kaybinin
olmamasi

Bolgede isleme tesisinin olmamasi
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Dondurulmus iiriinlerin tazeye
en yakin nitelikte olmasi

Bolgede nitelikli is giliciiniin olmamas1

Hammaddeye yakinlik

Bolgenin bir iiretim kooperatifinin olmamasi

Ulasim ve lojistik maliyetinin
az olmasi

Salak tiirii kayisisinin hasat doneminin kisa olmasi

Vergilerden kaynaklanan kayiplar

Firsatlar

Tehditler

SERKA’nin OSB’ye yatirinm
yapmasl

Hammaddenin iklim kosullarina bagli olarak
tretimin belli sezonda yapilmasi nedeniyle stok
maliyetin ylkselmesi

OSB de yatirnm maliyetlerinin
diistik olmasi

Yas meyve sebze fiyatlarinin yiiksek olmasi
sebebiyle sektorde hammadde fiyatlarinin artmasi

Bdlgede rekabet  edecek

firmanin olmamasi

Enerji maliyetlerinin ylkselmesi

Dondurulmus gidalara giderek
artan talep

Recel Marmelat Sektorii icin Analizi

Gugla Yonler Zayif Yonler

Tarimsal {iretim icin uygun Meyvenin yil boyu temin edilebilmesinde yasanan
ekolojik kosul ve iklim sorunlar.

Ekilebilir tarim  arazilerinin Bolgede nitelikli is gliciiniin olmamas1
coklugu

Salak tiiri kayisistnin hasat doneminin kisa
olmast
Firsatlar Tehditler

Yatirimlar icin saglanan devlet
destekleri

Degisken ekonomik ortamin tiiketici harcamalari
tizerindeki olas1 olumsuz etkisi

Yatinm maliyetlerinin  diistik
olmasi

Meyve Suyu Sektorii icin Analizi

Guclu Yoénler

Zayif Yonler

Tarimsal iiretim i¢in uygun ekolojik

kosul ve iklim

Meyve bahgelerinin daginitk ve kiigiik
parsellerde olusmasi nedeniyle meyve temininde
yasanan sorunlar.

Yetistirilen meyvenin ana vatani

olmasi

Meyve suyuna kars1 olusmus yanlis 6nyargi

Ekilebilir tarim alanlarinin  ¢ok

olmasi

Meyve suyu vb. Urin Kkategorilerinin ne
oldugunun ve aralarindaki farklarin bilinmemesi
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Bolgede iiretilen meyve cesitliliginin
fazla olmasi

Tiiketici bilincindeki artisin
artmasiyla meyve suyuna olan ilginin
de artmis olmasi

Firsatlar

Tehditler

Tarim sektoriindeki yatirimlar igin
saglanan devlet destekleri

Onceden tahmin edilemeyen hava kosullarinin
hammaddeye olan etkisi

Ilerleyen otomasyona bagli olarak
iiretim verimliliginde goriilen artis

Kiiresel ekonomik krizden etkilenen degisken
ekonomik ortamin tiiketici harcamalar1 Uizerindeki
olas1 olumsuz etkisi

llgi diizeyi yiiksek geng¢ niifusun
yeni markalara ac¢ik olmasi

Tarimdaki istikrarsiz mevzuat ortaminin
meyvesuyu sanayisi tzerindeki olumsuz etkisi

Yuksek enerji maliyeti
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